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Für die jeweiligen Warengruppen gibt 
es verschiedene optimale Bedingungen:

Frischfl eisch, Brühwurst, Kochpökelware 
und Kochwurst (kesselfrisch)
Gekühlt, d.h. im Kühlschrank bei max. + 4 °C
Je nach Produkt beträgt die Mindesthaltbarkeit 
zwischen 1 Tag (z.B. Hackfl eisch) und 14 Tagen 
(z.B. ungeöffnete Portionswurst). 
Um die angegebene Haltbarkeit zu erreichen 
ist eine lückenlose Kühlkette wichtig. Das heißt 
folgende “Umstände” verringern den angege-
bene Zeitraum:

  ungekühlter Transport > 20 min

  Transport > 20 ° C

  häufi ges Öffnen des Kühlschrankes

  langer Verbleib der Waren 

     außerhalb des Kühlschrankes (Esstisch)

Kochwurst (ger.), Rohwurst, Rohpökelware
Kühl und trocken bei max. + 16 ° C, 
(Speisekammer, Vorratsraum oder Keller ). 
Je nach Produkt beträgt die Mindesthalt-
barkeit zwischen 14 Tagen (z.B. Pfefferlinge) 
und 4 Wochen (z.B. Haussalami). Wichtig ist da-
bei vor allem eine trockene Umgebung, da zu 
viel Feuchte evtl. Schimmelpilzwachstum mit 
verursacht. Eine zu warme Temperatur (> 16°C) 
führt zu starker Abtrocknung, die Wurst wird 
fester. Vakuumierte Wurstwaren “schwitzen”, 
d.h. es sammelt sich Flüssigkeit in der Verpack-
ung. Ist kein geeigneter Raum vorhanden kön-
nen diese Waren auch im Kühlschrank gelagert 
werden.

Konservendosen
Unsere Konserven sind ohne Kühlung mind. 
8 Monate haltbar. Ein exaktes Datum ist auf 
dem Etikett der Dose. 

Nach Ablauf des “mindestens haltbar bis 
...” sind unsere Artikel nicht zwingend 
ungenießbar/verdorben. Genauso führen 
geänderte Lagerbedingungen nicht automa-
tisch zum Verderb. Oft sind unsere Produkte 
bei der genannten Temperatur länger haltbar, 
und/oder bei höheren Temperaturen genauso 
lange wie angegeben. Doch nur bei Einhaltung 
der beschriebenen Bedingungen garantieren 
wir die angegebene Haltbarkeit.

Haltbarkeit unserer Produkte

Die Haltbarkeit bei Lebensmitteln gibt 
an, wie lange diese aufbewahrt und ohne 
Einschränkung verzehrt werden können. 
Innerhalb dieser Zeit hat der natürliche 
Prozess der Zersetzung noch keine er-
hebliche Auswirkung auf die Qualität 
(Geschmack, Geruch, Aussehen, Konsistenz).
Wir geben auf dieser Seite Empfehlungen zur 
Haltbarkeit unserer Wurst- und Fleischwaren. 
Dabei nennen wir die Zeitspanne ab dem 
Einkauf bzw. Versand. Die Haltbarkeit 
während dieser Zeit ist nur garantiert, 
wenn die empfohlenen Lagerbedingungen 
beachtet werden. 

Die Haltbarkeit unserer Produkte
ist abhängig von :

   den Produktionsbedingungen des 
      Herstellers. Dazu zählen z.B. die Frische 
      des Ausgangsmaterials, die Hygiene 
      im Betrieb und die Einhaltung der 
      Erhitzungs- und Kühltemperaturen

   den Lager- und Transportbedingungen:  
      Sowohl bei der Herstellung als auch 
      nach dem Einkauf

   Umgang des Verbrauchers 
      nach dem Einkauf
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Wir sind eine klassische 
handwerkliche Metzgerei,

bei der die eigene Produktion aller
 verkauften Wurstwaren selbstverständlich ist. 

Mit Qualität, Frische, Auswahl, Beratung und Service
gewinnen und erhalten wir das Vertrauen 

unserer Kunden in die Metzgerei Böbel.

Alles in allem wollen wir SIE mehr als »nur« zufrieden stellen, 
wir wollen Sie überzeugen und das Vertrauen, 

das Sie in IHRE METZGEREI BÖBEL stecken, rechtfertigen.

Sie sollen von Herzen gerne bei uns Kunde sein,
und uns guten Gewissens weiter empfehlen.

BERATUNG & SERVICE
der es »bringt« 

AUSWAHL & FRISCHE
die »überzeugt« 

VIELFALT & KREATIVITÄT
die »beeindruckt« 

FLEISCH & WURST
ist »Vertrauenssache« 

03Metzgerei Böbel
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(Dieses Symbol kennzeichnet Waren, bei denen 
nur Wursttaxi/Abholung möglich ist.) KEIN Versand

 

Wir bieten mit unserem Wursttaxi 
einen kostenlosen regionalen Lieferservice 

innerhalb des Liefergebietes (Skizze Rückseite) an.
(unter 20,00 EUR Warenwert berechnen 

wir 5,00 EUR Liefergebühr)

Auf Wunsch stellen wir die Wurstwaren an einem von Ihnen 
bestimmten Platz ab, z.B. Garage oder liefern an den Arbeitsplatz. 

Falls dort keine Kühlmöglichkeit gegeben ist, verpacken wir Ihre Bestellung
 in einer Isolierbox mit Kühlelementen. (Aufpreis 3,00 Euro)

Lieferung innerhalb Deutschlandsin Einweg Isolierbehältern.
(Porto und Verpackung 6,50 EUR)

Metzgerei Böbel
Sie können Ihre bestellten Wurstwaren auch direkt

in unserem Laden in Rittersbach abholen.

Online-Shop

04 Shop -                 - Laden





























18 Presseberichte

Presseberichte

Unser                               ist nicht nur „in aller Munde“ sondern auch in der Presse.

Hier einige Highlights:

  TV:   Schaschlikdose und                              bei Galileo

  Radio:                              in Antenne Bayern und HR 3

  Zeitung:                           in der Süddeutschen Zeitung, 

  Berliner Morgenpost und Neue Revue

Gerne stellen wir auch Ihnen Presseberichte/Bilder zur Verfügung.

WurstbriefWurstbrief

WurstbriefWurstbrief
WurstbriefWurstbrief
WurstbriefWurstbrief

Förster/Kreuz: Spuren statt Staub
Buchauszug

Weitere Infos 
zum Buch unter 
www.foerster-kreuz.com



19          Ausbildungsplatz 

Während der 3-jährigen Ausbildung 
erlernen Sie die ganze Bandbreite 
dieses abwechslungsreichen 
Berufes kennen:

  Portionieren und Verkaufen 

  von Wurstwaren 

  küchenfertiges Zuschneiden und 

  Verkaufen aller Fleischarten 

  Beratung von Kunden 

  Herstellen von Feinkostsalaten 

  und küchenfertigen Gerichten 

  Legen und Garnieren von 

  Aufschnittplatten (rustikal bis exklusiv) 

  Herstellen von Geschenkideen

  zu vielen Anlässen 

  Wissen über Wurstherstellung, 

  Zubereitung von Fleisch und 

  gesunde Ernährung

Wir lehren jedem Auszubildenden mit großem persönlichem Engagement 
     alle oben beschriebene Tätigkeiten. Dabei legen wir Wert darauf, 
           die Auszubildenden nach Ihren Fähigkeiten und Interessen 
                   zu fordern und zu fördern.

























31          Kundenfeedback 

„Für mich ist 
ein super-Service, da ich berufl ich 
keine Zeit habe extra auf Rittersbach 
zu fahren, aber die Qualität der 
Metzgerei schätze. 

Einfach mailen und die Ware wird 
mir ins Büro gebracht. 

Abends nehme ich diese dann mit 
nach Hause und habe alles was ich 
benötige.

Angelika D. aus 91154 Roth

„Ich kann altersbedingt nicht 
mehr so leicht einkaufen fahren. 

Deshalb ist der Service der 
Metzgerei Böbel für mich ideal. 
In aller Ruhe sehe ich mir im tollen 
Katalog die leckeren Sachen an 
und bestelle telefonisch. 

Herr Böbel liefert mir dann Wurst, 
Fleisch und Semmeln ins Haus.“

Michael S. aus Georgensgmünd

Kundenfeedback

Haben Sie schon unser Wursttaxi schon ausprobiert?

Geben Sie uns Feedback, ob Lob, Kritik oder Anregungen.

Da wir unseren Service  “rund um die Wurst“ 
immer wieder verbessern wollen, ist uns Ihre Meinung wichtig.

info@umdieWurst.de 
oder telefonisch 0 91 72 - 488

     Ansprechpartner 
                Metzgermeister   
                        Claus Böbel



















40 Mailings Wurstbrief

Geschmackvolle Mailings

Business Querdenken 
(Frau Anja Förster und Herr Dr. Peter Kreuz)
www.business-querdenken.de

Frau Förster und Herr Kreuz haben den Wurstbrief als 
Weihnachtskarte genutzt. Mit einem eigens für Sie 
entwickelten Motiv wurde den Geschäftspartnern und 
Kunden “Frohe Weihnachten” gewünscht und “Danke” für 
die Zusammenarbeit in 2007 gesagt.

Feedback der beiden Auftraggeber:

“Ganz herzlichen Dank nochmals für Ihre tolle Unterstüt-
zung bei unseren Weihnachtskarten - wir haben schon 
begeistertes Feedback erhalten. “

EXTRA-Textildruck (Frau Gilla Steffan) 
Motiv T-Shirt mit Smiley

Die Firma Extra-Textildruck ist in neue Räumlichkeiten 
umgezogen. Inhaberin Gilla Steffan suchte nach einer 
Möglichkeit, die neue Adresse aufmerksamkeitsstark 
Ihren Kunden mitzuteilen. 

Sporadisch hatte Sie den Wurstbrief schon genutzt 
(Geburtstagsgrüße oder Danke an Kunden). Aufgrund 
bester Erfahrungen damit entschied Sie sich für einen 
Wurstbrief als Umzugsmeldung. Wir durften dafür das 
passende Motiv entwerfen.

Fazit von Frau Steffan: 

“Unsere neue Adresse ist jetzt in aller Munde” 

Wir gestalten Ihnen Wurstbriefe mit einem Motiv Ihrer Wahl: 

Ideal zur Produktpräsentation, Kundenbindung/-gewinnung, Einladung, Jubiläum…

  Sie nennen uns das Ziel Ihrer Kampagne

  Wir zeigen Ihnen Möglichkeiten in Bezug auf Salami/Käse…

  Sie erhalten einen „Prototypen“

  Wir erstellen Ihnen ein Angebot

  Sie (auf Wunsch auch wir) gestalten die Kampagne

  Wir konfektionieren mit dem Salamimotiv und versenden für Sie 

WurstbriefWurstbrief



41          Werbeartikel Wurstkiste

Der Logo-Schinken

Ihr Branding 
auf der Schwarte

 

für Firmen

Herzhafte Werbeartikel

Wurstkiste bietet Ihnen einen einzigartigen Service, 
sich bei Ihren Kunden und Mitarbeitern zu bedanken 
oder erkenntlich zu zeigen.

  Sie nennen uns Budget, Stückzahl und Wünsche zum Inhalt

  Wir zeigen Ihnen verschiedene Möglichkeiten 

  Sie treffen die Wahl

  Wir erstellen Ihnen ein Angebot

  Wir produzieren, verpacken und versenden für Sie















48 Kundenfeedback Online-Shop

Kundenfeedback Online-Shop

Hallo Herr Böbel, 

gestern ist die von mir bestellte Ware eingetroffen. 
Ich bin schwer begeistert von der Qualität ihrer Produkte.

Werde Sie auf jeden Fall  weiterempfehlen und garantiert demnächst 
wieder etwas bei ihnen bestellen. 

Zumal ich nun gesehen habe, dass sie sogar meine Lieblingswurst, 
die Gelbwurst, haben, die ich mir bislang immer aus Bayern mitbringen 
lassen muss.

Vielen Dank auch für das nette Telefongespräch, dass sie mit meiner Frau 
geführt haben. Das nenne ich Service am Kunden.

Ich werde garantiert ihr (vielleicht) nördlichster Kunde bleiben.

Hallo!

Super, die Bestellung kam heute an. 
Wir haben gleich ein paar Leckereien 
probiert und sind begeistert!

Die fränkische Bratwurst ist super 
super leckerstens. 

Toll gewürzt, 1a Qualität und eine 
schmackhafte Verpackung (Darm). 
Da werden wir garantiert zu 
Stammkunden.

Beste Grüße aus Wiesbaden!

Hallo, Familie Böbel,

gestern kam unser „Care-Paket“ aus Franken an 
und wir sind hellauf begeistert: der schnelle Versand, 
die super Verpackung, die Frische der Lebensmittel und dann natürlich: 

Der absolut tolle Geschmack! 

Es gab natürlich sofort eine Brotzeit und wir sind ganz sicher, 
dass wir nun öfter ein Care-Paket von Ihnen bestellen werden. 

Auch wir Preißen im hohen Norden schätzen die gute fränkische Küche 
und fahren nicht umsonst mehrmals im Jahr in Ihre Richtung.

Wir können und werden Sie wärmstens weiterempfehlen.
Ein schönes Wochenende und mit freundlichen Grüßen aus dem 
stürmischen Norden.

Die Wurstlieferung ist angekom-
men. Ich habe schon einiges probiert 
und muß Ihnen mein Kompliment 
aussprechen. 

Es schmeckt sehr gut und ich werde 
wohl noch oft bei Ihnen bestellen. 

Ich komme aus Hessen und habe 
lange gesucht, um einen neuen guten 
Metzger zu fi nden, nachdem mein 
bisheriger aus Altersgründen nicht 
mehr arbeitet. 

Es ist schön, festzustellen, dass es 
Metzger gibt, die ihren Beruf lieben 
und wirklich noch Wurst herstellen, 
die danach schmeckt, was auch drin 
ist. Ich hoffe Sie machen noch lange 
weiter so. 

Brigitte und Meinhard M. aus 21435 Stelle Helgo  B. aus 13357 Berlin

Ingo K. aus 24107 Kiel Anja M. aus 65203 Wiesbaden



49          FAQ´s Versand

FAQ´s Versand

Hier eine Zusammenfassung wichtiger Fragen 
inklusive Antworten zum Versand.

Wie lange ist das Paket unterwegs? 
Welchen Versandtermin soll ich wählen?

In der Regel liefert unser Versandpartner DHL 
die Pakete am folgenden Werktag aus. 

Wählen Sie also als Versandtermin den Werktag vor dem 
gewünschten Zustellungstermin. 

Wenn Sie auf „Nummer sicher“ gehen wollen, 
geben Sie 2 Tage vor der gewünschten Zustellung an.

Ich esse gern frische “Bratwörscht”. 
Die haben aber nur eine Haltbarkeit von drei Tagen.
Kann ich diese trotzdem per Post bestellen?

Wir versenden unsere Bratwürste roh, das heißt 
nicht gebrüht. Dadurch sind diese geschmacklich 
wesentlich besser, aber eben “nur” 3 Tage haltbar. 

Von diesen 3 Tagen geht aber in der Regel nur ein Tag 
für den Postversand weg. Erfahrungsgemäß erreichen 
mehr als  95% der Pakete, welche ich versende, am 
nächsten Werktag Ihr Ziel.

Sind Sonderwünsche möglich, 
oder versenden Sie nur die angegebenen Produkte?

Als Fachgeschäft sind wir in der Lage (fast) jeden 
Sonderwunsch zu erfüllen, kontaktieren Sie uns.

Wie wird die Kühlung beim Versand garantiert?

Wir garantieren die Temperatur durch die Nutzung 
von Einweg-Isolierbehältern aus Styropor. 
In diese kommen zusätzlich zur Ware noch Einweg-
Kühlelemente, welche zum Zeitpunkt der Verpackung 
gefroren sind. (-18° C). 

Die Anzahl der Kühlelemente richtet sich nach der 
Menge des Inhaltes und der Aussentemperatur.
Dass die Produkte zum Zeitpunkt der Verpackung gut 
gekühlt sind (0°C bis +2°C) ist selbstverständlich.
So ist gewährleistet, dass die Temperatur bis zur Ankunft 
beim Empfänger nicht über +4°C steigt. 
Diese Einhaltung der Temperatur wird regelmäßig 
überprüft, in dem wir Testpakete mit Temperatur-
aufzeichnungsgeräten (Logger) versenden.

Styroporbox 
mit Gefrierelement 

Ist Versand ins Ausland möglich?

Ja ein Versand ins Ausland ist möglich. 
Sofern die Produkte sich von der Haltbarkeit 
(bei jedem Produkt angegeben) dafür eignen,
versenden wir unsere Produkte innerhalb der EU. 

Für den Versand ins Ausland verrechnen wir einen 
Versandkostenaufschlag von 14,50 Euro je Paket bis 5 kg, 
und von 19,50 Euro bis 10 kg. 



50 AGB´s

Allgemeine Geschäftsbedingungen

der Metzgerei Claus Böbel
Ritterstraße 9
91166 Georgensgmünd Rittersbach

Telefon 0 91 72-488, Fax 0 91 72-66 89 54
E-Mail info@umdieWurst.de

Handwerkskammer Mittelfranken
Handwerksrolle Nr. 7146 

1. Widerrufsrecht:
Sie können Ihre Vertragserklärung innerhalb 
von zwei Wochen ohne Angabe von Gründen 
in Textform (z. B. Brief, Fax, E-Mail) oder - wenn 
Ihnen die Sache vor Fristablauf überlassen wird 
- durch Rücksendung der Sache widerrufen. Die 
Frist beginnt nach Erhalt dieser Belehrung in Text-
form, jedoch nicht vor Eingang der Ware beim 
Empfänger (bei der wiederkehrenden Lieferung 
gleichartiger Waren nicht vor Eingang der ersten 
Teillieferung) und auch nicht vor Erfüllung un-
serer Informationspfl ichten gemäß § 312c Abs. 2 
BGB in Verbindung mit § 1 Abs. 1, 2 und 4 BGB-
InfoV sowie unserer Pfl ichten gemäß § 312e Abs. 
1 Satz 1 BGB in Verbindung mit § 3 BGB-InfoV. Zur 
Wahrung der Widerrufsfrist genügt die rechtzeit-
ige Absendung des Widerrufs oder der Sache. Der 
Widerruf ist zu richten an: 

Metzgerei Claus Böbel, 
Ritterstraße 9,
91166 Georgensgmünd Rittersbach
E-Mail info@umdiewurst.de
Telefax: 0 91 72-66 89 54

Widerrufsfolgen 
Im Falle eines wirksamen Widerrufs sind die 
beiderseits empfangenen Leistungen zurück-
zugewähren und ggf. gezogene Nutzungen (z. B. 
Zinsen) herauszugeben.

Können Sie uns die empfangene Leistung ganz 
oder teilweise nicht oder nur in verschlechter-
tem Zustand zurückgewähren, müssen Sie uns 
insoweit ggf. Wertersatz leisten. Bei der Überlas-
sung von Sachen gilt dies nicht, wenn die Versch-
lechterung der Sache ausschließlich auf deren 
Prüfung - wie sie Ihnen etwa im Ladengeschäft 
möglich gewesen wäre - zurückzuführen ist. 

Im Übrigen können Sie die Wertersatzpfl icht ver-
meiden, indem Sie die Sache nicht wie ihr Eigen-
tum in Gebrauch nehmen und alles unterlassen, 
was deren Wert beeinträchtigt. 

Paketversandfähige Sachen sind zurückzusenden. 
Sie haben die Kosten der Rücksendung zu tragen, 
wenn die gelieferte Ware der bestellten entspricht 
und wenn der Preis der zurückzusendenden 
Sache einen Betrag von 40 Euro nicht übersteigt 
oder wenn Sie bei einem höheren Preis der Sache 
zum Zeitpunkt des Widerrufs noch nicht die Ge-
genleistung oder eine vertraglich vereinbarte 
Teilzahlung erbracht haben. 

Anderenfalls ist die Rücksendung für Sie kosten-
frei. Nicht paketversandfähige Sachen werden bei 
Ihnen abgeholt. Verpfl ichtungen zur Erstattung 
von Zahlungen müssen Sie innerhalb von 30 
Tagen nach Absendung Ihrer Widerrufserklärung 
erfüllen. 

Gemäß § 312 d Abs. 4 Nr. 1 BGB besteht das 
Widerrufsrecht nicht bei Fernabsatzverträgen zur 
Lieferung von Waren, die nach Kundenspezifi ka-
tion angefertigt werden oder eindeutig auf die 
persönlichen Bedürfnisse zugeschnitten sind 
oder die auf Grund ihrer Beschaffenheit nicht für 
eine Rücksendung geeignet sind oder schnell 
verderben können oder deren Verfallsdatum 
überschritten würde.

2. Zustandekommen des Vertrages:
Der Vertrag kommt erst mit der Zusendung der 
bestellten Ware an Sie durch uns zustande. 

Mit Ihrer Bestellung geben Sie ein verbindliches 
Angebot an uns ab, den Vertrag mit Ihnen zu 
schliessen. Die Bestellung nehmen Sie vor, wenn 
Sie sämtliche Angaben in die Bestellkarte eintra-
gen und an diese an uns senden. 

Durch das Versenden der Ware an Sie nehmen wir 
das Angebot (Ihre Bestellung) auf Vertragsschluss 
an. 

Bei Bestellungen mit der beigelegten Bestellkarte 
kommt der Vertrag zustande mit: 

Metzgerei Claus Böbel
Ritterstraße 9
91166 Georgensgmünd Rittersbach

Telefon 0 91 72-488, Fax 0 91 72-66 89 54
E-Mail info@umdieWurst.de

Handwerkskammer Mittelfranken
Handwerksrolle Nr. 7146 

3. Speicherung des Vertragstextes:
Wir speichern Ihre Bestellung und die 
Ihrerseits eingegebenen Bestelldaten. 

4. Kundendienst:
Bei Fragen zur Bestellung oder bei 
Reklamationen wenden Sie sich bitte  an uns:
per E-Mail: info@umdieWurst.de 
telefonisch: 0 91 72-488 
per Fax: 0 91 72-66 89 54

5. Eigentumsvorbehalt:
Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollständigen 
Bezahlung Eigentum der Metzgerei Claus Böbel

6. Zahlung-, Lieferbedingungen, 
Zahlungsverzug 
Wir liefern binnen 3 -5 Werktagen nach Zahlung-
seingang, wenn nicht beim Artikel anders an-
gegeben. Bei Vorkasse verpfl ichten Sie sich, den 
Rechnungsbetrag vor Versand der Bestellung zu 
begleichen. Bei Zahlung per Kreditkarte erfolgt 
die Belastung Ihres Kreditkartenkontos unmittel-
bar nach Eingang der Bestellung.

7. Gewährleistung
Es gelten die gesetzl. Gewährleistungsrechte. 

8. Schlussbestimmungen
Es gilt deutsches Recht. 

Datenschutz
Personenbezogene Daten sind Informationen, 
die auf Ihre Identität hinweisen: 
Name, Adresse, Postanschrift, Lieferanschrift, 
Telefonnummer und E-Mail Adresse. 

Wir speichern Ihre personenbezogenen Daten 
nur, soweit dies für die Abwicklung und Bearbei-
tung Ihrer Bestellung erforderlich ist. Wir geben 
Ihre personenbezogenen Daten nicht an Dritte 
weiter. 
 
Zum Zwecke der Bonitätsprüfung erfolgt jedoch 
ggf. ein Datenaustausch mit Dienstleistungsun-
ternehmen und der Schufa. Ihre schutzwürdigen 
Belange fi nden dabei stets Berücksichtigung. 
 
Wenn Sie unabhängig von einer Bestellung unsere 
anderen Services nutzen (z.B. unseren Newsletter 
abonnieren), benötigen wir für Speicherung Ihrer 
Daten Ihre Einwilligung. Sie werden gesondert 
zur Erteilung dieser Einwilligung aufgefordert, 
können diese Daten jederzeit bei uns einsehen 
und Ihre Einwilligung jederzeit widerrufen. 

Änderungen und Irrtum vorbehalten Katalogpreise gültig bis Erscheinen einer neuen Preisliste
Keine Wursttaxi-Lieferungen/Kein Versand vom 23.02-12.03. 2009



51          Zusatzstoffe

Warum verwenden wir Zusatzstoffe?
“Zusatzstoffe sind im Sinne des Gesetzes Stoffe, die einem Lebensmittel zur Beeinfl ussung 
seiner Beschaffenheit oder zur Erzielung bestimmter Eigenschaften oder Wirkungen zugesetzt werden.” 

Dazu zählen zum Beispiel die Verbesserung (Verlängerung) der Haltbarkeitsdauer, die Verbesserung 
des Aussehens (= langsameres Verblassen) oder das Erzielen einer bestimmten Konsistenz (Festigkeit).

Diesen Verbraucherwünschen tragen wir Rechnung indem wir aus unserer Sicht 
so wenig wie möglich aber so viel wie nötig Zusatzstoffe einsetzen.

Nitritpökelsalz 
(Speisesalz und Konservierungsstoff Natriumnitrit E250)

Nitritpökelsalz ist eine Vermischung von Kochsalz 
(„normales Speisesalz“) mit 0,4 bis 0,5 % Natriumnitrit. 

Verbindungen und Abbauprodukte des Nitrits mit dem 
Fleischeiweiß erzielen die folgenden gewünschten Wirkungen:

   das typische Pökelaroma und die Pökelfarbe 
   der umgeröteten Erzeugnisse. 
   Stabilisierung der ursprünglichen Fleischfarbe
   Verminderung von unangenehmen Fettabbau (Ranzigkeit)
   Hemmung unerwünschter Bakterien

Beim Vergleich einer Gelbwurst mit einer feinzerkleinerten 
Schinkenwurst (Lyoner) wird die Wirkung des Nitritpökelsalzes 
am deutlichsten: 

Bei ähnlichen Ausgangsmaterialien (Fleischauswahl) entsteht 
der Unterschied hauptsächlich durch die Würzung und eben 
das Salz. Gelbwurst ist mit Kochsalz hergestellt. Schinkenwurst 
mit Nitritpökelsalz. Dadurch erhält sie die rötliche Farbe und das 
typische Pökelaroma. Gleiches ist zu sehen und schmecken bei 
einem gekochten Knöchle (nur gesalzen mit Speisesalz) und 
einem gepökelten Salzknöchle. 

Infos zu weiteren Zusatzstoffen unter: 
www.umdieWurst.de/katalog

Schweinefl eisch
Rindfl eisch
Gefl ügelfl eisch
Trinkwasser
Brühe
Speck
Schweineleber
Schweineblut
Nitritpökelsalz (Speisesalz und 
Konservierungsstoff Natriumnitrit E 250)
Speisesalz
Gewürze (u.a. Sellerie, Senf )
Stabilisator: Diphosphate E 450
Dextrose
Geschmacksverstärker: 
Natriumglutamat E 621
Emulgator: Mono- und Diglyceride 
von Speisefettsäuren E 471
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure E 300
Glucono-delta-Lacton E 575 
(Säuerungsmittel)
Zitronensäure E 330 (Säuerungsmittel)
Gewürzextrakt
Kräuter
natürliche Aromastoffe
Schwarten
Wein
Rauch (Buchenholz)
Essig
Saccarose
Kaliumnitrat E 252 (Salpeter) (Konservierungsstoff )
Natriumascorbat E 301 (Säuerungsmittel)
Natriumcitrat E 331 (Säuerungsmittel)
Mehl (Weizen- und Roggenmehl)
Stärke (modifi ziert)
Hefe
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FAQ´s

Hier eine Zusammenfassung wichtiger Fragen
inklusive Antworten zum Lieferservice Wursttaxi.

Haben Sie Fragen, die hier nicht beantwortet werden?
Dann fragen Sie Claus-Böbel per Mail:

info@umdieWurst.de 
oder telefonisch 0 91 72 - 488

Wie lange vorher sollte ich bestellen?

Wir bearbeiten alle Bestellungen, die bis 5 Stunden vor 
dem Liefertermin eingehen. 
Das heißt eine Auslieferung an diesem Tag ist dann noch 
möglich (Verfügbarkeit der Ware vorausgesetzt).
Über eine Bestellung 2-3 Tage vorher würden wir uns aber 
freuen, da wir unsere Tour dann leichter planen können. 
Unabhängig vom Zeitpunkt Ihrer Bestellung wird Ihre 
Ware erst am Liefertag hergerichtet!

Ist auch eine andere Verkaufseinheit/Gewicht 
als angegeben möglich?

Selbstverständlich können wir alle Artikel in dem von 
Ihnen gewünschten Gewicht abschneiden. 
Genauso ist es möglich die Ware am Stück anstatt 
geschnitten herzurichten. 

Äußern Sie Ihre Wünsche bei der Bestellung, 
wir richten uns danach.

Liefern Sie nur zu den angegebenen Zeiten?

Nein, es sind auch andere Zeiten möglich. 
Zu den angebotenen Zeiten fassen wir mehrere 
Aufträge zu einer Tour zusammen, deshalb ist die 
Lieferung ab 20,00 Euro Einkauf kostenlos.

Außerhalb dieser Zeiten verrechnen wir 
eine zusätzliche entfernungsabhängige Gebühr, 
da wir extra fahren müssen.
 
Doch bei genügend Anfragen nehmen wir gerne 
zusätzliche Termine auf. 

Fragen Sie uns!

Was, wenn ich knapp außerhalb des Gebietes wohne?

Ab einem gewissen Einkaufswert (ca. 100,00 Euro) 
erweitern wir gerne unser Liefergebiet. 

Auch hier gilt: Fragen Sie einfach an.

Gerne dürfen Sie sich auch mit Nachbarn/Freunden 
zusammenschließen um den Wert zu erreichen.

Ansonsten ist immer noch der Postversand möglich.

Was ist, wenn ich zu dieser Zeit nicht zu Hause bin?

Dann stellen wir Ihre Bestellung an einen abgesprochenen 
Platz (Garage, Hof, Terrasse,…) ab, oder geben diese 
falls gewünscht beim Nachbarn ab. 

Bitte geben Sie eine evtl. abweichende Lieferadresse 
und den Wunsch der Verpackung in Isolierbehältern 
(Aufpreis 3,00 Euro) bei der Bestellung mit an. 
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Metzgerei Böbel
91166 Georgensmünd-Rittersbach

Telefon: 0 91 72 - 488

E-Mail: info@umdieWurst.de

Öffnungszeiten
Montag-Freitag

6.45 - 13.00 Uhr + 14.00 - 18.00 Uhr

Samstag 6.30 - 12.30 Uhr

Unser L
ie

fe
rg

ebie
t

Lieferzeiten

Dienstag:  17.00  - 19.30 Uhr

Donnerstag:  17.00  - 19.30 Uhr

Samstag:  7.30 - 9.30 Uhr + 13.00 - 15.00 Uhr

Andere Zeiten (auch vormittags) 

nach Absprache  möglich

Der regionale LieferserviceDer regionale Lieferservice

       - Genuss frei Haus -

ab 20,00 EUR
Details auf Seite 4
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g
: w
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Diesen Katalog fi nden Sie 
auch digital unter:

www.umdieWurst.de/katalog



Empfehlen Sie uns:

Name

Straße

PLZ                                          Ort

Ja, bitte senden Sie den Katalog an: 

Bitte
freimachen

0,45 EUR

Metzgerei Böbel

Ritterstraße 9
91166 Georgensgmünd-Rittersbach

Lieferadresse:                                                                        

Name

Straße

PLZ                                          Ort

Telefon

Bestelldatum                   Unterschrift

Liefertermin 

nur Wursttaxi  

Falls Sie eine Lieferung per 
Wursttaxi bestellt haben, geben 
Sie hier bitte den Tag, die Tageszeit 
sowie das Lieferdatum an:

Dienstag:  17.00  - 19.30 Uhr

Donnerstag:  17.00  - 19.30 Uhr

Samstag:  7.30  -  9.30 Uhr

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Wir weisen auf unsere AGB´s und den Datenschutz hin. (Katalogseite 46)

Samstag:  13.00  -  15.00 Uhr

Lieferdatum

Versandtermin

Postversand nur nach Vorkasse

Ihre Bestellkarte                                 FAX 0 91 72-66 89 54

Bitte berechnen Sie die Gesamtsumme inkl. Liefergebühr 
Porto und Verpackung 6,50 EUR

Wursttaxi Liefergebühr 5,00 EUR bei Bestellwert unter 20,00 EUR

Bestell-Nr:                           Artikelbezeichnung                                                            Menge           Preis
Wursttaxi      (kostenlos, Bestellwert ab 20,00 EUR)
                                         (5,00 EUR, Bestellwert unter 20,00 EUR)

Bitte unbedingt Lieferart ankreuzen:

Sie fi nden die Bestellkarte auch im Internet unter: www.umdieWurst.de/katalog

Versand  (6,50 EUR)

Ich bezahle:

Bar bei Lieferung (nur Wursttaxi)

Per Bankeinzug (nur Wursttaxi bzw. ab der 3. Bestellung)

Überweisung  auf Konto-Nr.  22 10 555 36
BLZ  764 50000, Sparkasse Mittelfranken Süd 

VISA Card MASTER Card 

Kartennummer:

       gültig bis:                                         Prüfziffer:

Karteninhaber

Konto-Nr

BLZ

Konto Inhaber

Abholung im Laden

Bei Zahlung mit Kreditkarte oder per Bankeinzug aus Sicherheitsgründen bitte 
in einem verschlossenen Umschlag verschicken.
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