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Fränggische 
Bratwursterlebniswelt 

Hier ist alles Bratwurst – 
wesentlich mehr als nur die wurst in der Pfanne/auf dem Grill.

ein Frangge nutzt den Begriff BRatwuRst nicht nur für würste zum Braten/Grillen. 

er meint damit alle wurstsorten, welche mit der gleichen Zusammensetzung (Fleisch/Gewürze) 

hergestellt werden wie die klassische wurst für die Pfanne/den Grill.

Je nach »weiterbehandlung« wird das wort BRatwuRst dann um einen Zusatz 

wie z.B.  »geräuchert« oder »luftgetrocknet« oder »-dose« ergänzt.

entdecken sie hier, was noch alles Bratwurst sein kann. 

Herzlich willkommen

BÖBeL – sonst Nichts! 



Metzgerei Böbel
Ritterstraße 9

91166 Georgensgmünd-Rittersbach
telefon: 0 91 72 - 488

e-Mail: info@umdiewurst.de

whatsapp +49 178 - 1 388 488
   

facebook.com/umdiewurst    

urlaub

  

24.- 26. Dezember
ab Faschingssonntag für eine woche 

Öffnungszeiten
Bratwursthotel    täglich

wurstauraNt
Hotelgäste täglich um 18.30 uhr
Gruppen ab 6 Personen nach anmeldung

03ÖFFNuNGsZeIteN / aNFaHrt

BÖBeL – sonst Nichts! 

BÖBeL – sonst Nichts! 



Die fränggische Bratwurst
Die Bratwurst ist das fränggische Produkt »schlechthin«.  

Nach alt-überliefertem Rezept (mit Naturgewürzen) stellen wir unsere  
Bratwürste täglich frisch her.

Typisch für die fränggische Bratwurst ist das grob gewolfte Schweinefleisch  
im besonderen Naturdarm,  dem sogenannten Bändel.  
Der Bändel ist die dünne, äußere Fettschicht des Schweinedarms. 

Dieser Darm wird nur in Franken verwendet. 
Das gewürzte, gewolfte Fleisch (Bratwurstgehäck) wird auch gerne roh  
auf einer Scheibe Brot gegessen (mit Zwiebeln und gemahlenem Paprika).

TIPP:  »Bestens geeignet zum Grillen«

Bratwurst 
frisch

(450 g – 5 Stück)
Haltbar: 3 Tage b. max +4°C 

Kurze Herstellungsinfo

Unsere fränggischen Bratwürste 
werden aus magerem und durch- 
wachsenem Schweinefleisch her-
gestellt. 

Dieses wird sorgfältig ausgewählt, 
mit dem Salz und den Gewürzen 
vermischt und grob durchgedreht 
(gewolft). 

Danach wird die Masse in den 
typischen Darm (Bändel) gefüllt. 

Fertig ist die fränggische Bratwurst.

Unsere selbst errechneten 
Analysewerte mit der Software 
www.nuts.at:

100 g (roh) enthalten 
durchschnittlich:

  ca. 14 g (Fleisch-)Eiweiß
  ca. 28 g Fett
  ca. 1330 kJ (318 kcal) Brennwert 

Zutaten:

Schweinefleisch, Speisesalz, Gewürze 
(u.a. Sellerie, Senf ), Geschmacksver-
stärker: Natriumglutamat E 621. 

Für alle unsere Produkte finden Sie ausführliche Datenblätter unter: 
www.umdieWurst.de/produktinfo.php
Einfach nur die Artikelnummer eingeben und die Artikelinfos aufrufen.

Nr. 1011	  

Nr. 0340	  

Nr. 0341	  

Nr. 0342	  

  8.25 ¤

  5.65 ¤

  4.55 ¤

  5.65 ¤

Filme dazu unter      youtube.de/umdieWurst

04 Die fränggische Bratwurst 

Bratwurst
»dry aged«
luftgetrocknet

Bratwurst 
geräuchert

(125 g – Paar)
Haltbar: 14 Tage b. max +16°C

(175 g – Paar)
Haltbar: 14 Tage max +16°C 

Bratwurst 
edelschimmelgereift

(100 g – Paar)
Haltbar: 21 Tage max +16°C 



05BratwurstVIeLFaLt

Meerrettich

schokolade

Dry aged

Pfeffer

spätzle

chili

Bier

röstzwiebel

rosinen

KartoffelKäse

Kaffee

Bärlauch

sauerkraut

Haselnuss Kürbiskern Zwetschge

apfel whiskey

Kümmel Lebkuchen

tomaten

senf

rosenblüten

Bratwurst
Mitnahmepreis 

  3.90 ¤

(120 g – 2 stück)
Haltbar: 3 tage b. +4°C  



06 Der wurstBrIeF

Versenden sie einen kulinarischen Gruß 
aus der Bratwursterlebniswelt: 
ein geräuchertes Bratwurstherzchen wird zusammen 

mit ihrer handgeschriebenen Grußkarte versendet. 

eine Karte zum ausfüllen erhalten sie an der 

rezeption oder bei unseren Mitarbeitern. 

Für Hotelgäste liegt eine Karte im Zimmer bereit. 

ausfüllen und abgeben, alles andere erledigen wir.

  7.50 ¤Nr.3344 

Für Hotelgäste: 
Je Zimmer 1x kostenlos



Frühstück auFPreIs FÜr FrÜHstÜcK IM ZIMMer 
+7.00 EURO / PERSON

Montag bis Freitag  7.00 – 10.00 uhr

samstag/sonntag/Feiertag   8.00 – 10.00 uhr

auf wunsch auch früher oder später.

Klein aber fein ist die Maxime unseres Frühstücks. 

und natürlich inkl. Bratwurst in vielen Variationen.

Heißgetränke aus südtirol:   

Kaffee von Caroma        www.caroma.de

tee vom Kräuterhof wipptal        www.biowipptal.it 

Milch, Butter und Joghurt vom Bauernhof Kneißel aus rengersricht.  www.hofmolkerei-kneissel.de

Dort ist die tochter unseres Metzgergesellen »Chefi n«.

äpfel und andere Früchte sowie die Fruchtaufstriche    www.obsthof-winkler.de

(je nach saison) vom Obsthof winkler aus Gustenfelden

Brot und Backwaren von der Bäckerei Menzel aus spalt    www.baeckerei-menzel.de 

Haselnusscreme von FrankenGeNuss/Familie stiegler      www.franken-genuss.com  

wurst aus der Metzgerei Böbel nebenan     www.umdiewurst.de ;-)

07FrÜHstÜcK



Bratwurst genießen

Hier können sie die Bratwurst genießen:

BratwurstauraNt
unser kleines aber feines wurstaurant unter dem fränggischen Motto »BrOuDwuarscHD – sunnst Nix!«.

ein einziger großer tisch für max. 12-14 Personen. 

Gastronomie als Begegnungs- und Kommunikationsraum. 

Jeder darf sich dazu setzen solange Platz ist.

Für Gruppen erfolgt auf wunsch die Zubereitung der BRatwüRste vor Ihren augen. 

und falls gewünscht sogar durch sie selbst (unter unserer anleitung).

aLte wurstKÜcHe
»Nebenzimmer« für bis zu 6 Personen

BratwursttIscH
Hotelgäste können auch auf ihrem Zimmer am »BratwursttIscH« Platz nehmen 

und ganz ungestört BRatwüRste schlemmen (Zimmerservice ohne aufpreis).

BratwurstHIMMeL
über jedem Bett hängt eine BRatwuRst für sie zum anbeißen.

BratwurstBar (KuLINarIscHe MINIBar)
Im Flur fi nden sie eine BRatwuRstbar mit kalten Brotzeiten und Kalt / Heiss-Getränken zur selbstbedienung. 

Die Berechnung erfolgt beim Checkout. es ist KeIN aufschreiben der konsumierten artikel nötig.  

wir vertrauen Ihnen. 

08 Bratwurst GeNIesseN



DreI EURO

FÜNF EURO

Brotzeiten  Zu allen Brotzeiten servieren wir Bauernbrot und Bratwurstbrot

ButterBreZe MIt BratwurstGewÜrZButter 

BratwurstGeHäcKBrOt
Der Klassiker, rohe BRatwuRstmasse auf Bauernbrot mit Zwiebel drauf

eLF EUROBrOtZeItteLLer
Varianten verschiedener BRatwuRstprodukte mit Brot

Dass HaselnussBRatwüRste Haselnüsse und KäseBRatwuRst Käse (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthält weizen- und Roggenmehl         semmeln und Brezen enthalten weizenmehles sind

 nicht immer 

alle speisen 

verfügbar!

09BrOtZeIt – VOrsPeIseN – KLassIKer

FÜNF EUROBratwurstsaLat
Gebratene BRatwuRstscheibchen mit Zwiebeln, Radieschen und schnittlauch in essig-Öl-Marinade

Vorspeisen
BratwurstsuPPe
scheibchen gebratener BRatwuRst in einer klassischen Rinderbrühe mit Gemüsestreifen

FÜNF EURO

Klassiker
ZweI BratwÜrste GeBrateN
Mit Kraut, Kartoffelsalat oder Bratkartoffel

ZweI BratwÜrste sauer
Zwei klassische BRatwüRste in essigsaurem sud gekocht. Dazu gibt es (BRatwuRst) Brot und semmel

ZUSÄTZLICHE BRATWURST

ZeHN EURO

NeuN EURO

ZweIeINHaLB EURO

sIeBeNeINHaLB EURO

FÜNF EURO

sIeBeNeINHaLB EURO

BratwurstsPIesscHeN
Die BRatwuRst auf dreierlei veschiedene art gereift: 

BratwurstsÜLZcHeN
Gebratene BRatwuRstscheibchen in hausgemachter sülze 

BratwurstFLeIscH carPaccIO 
schweinebauch Dry-aged hauchdünn gechnitten mit Balsamicoessig und Gewürzen/Kräutern

 über Nacht geräuchert
 über wochen luftgetrocknet
 über Monate edelschimmelgereift



DreIeINHaLB EURO

Hauptspeisen  
BratwurstseMMeL 
eine gebratene BRatwuRst in der semmel 

NeuN EUROGeKOcHte Bratwurst MIt MerrettIcH uND BrOt
unser heißes würstchen: 
Zwei geräucherte BRatwüRste in der wurstbrühe gekocht, dazu Meerrettich und Brot

ZeHN EURO

ZeHN EURO

DreIZeHN EURO

DreIZeHN EURO

BratwurstsPätZLe
Gekochte spätzle mit BRatwuRstscheibchen 

BratwurstKNÖDeL
BRatwuRststückchen im Kloß mit soß 

ZwIeBeLrOstBratwurst 
Zwei gebratene BRatwüRste mit reichlich Zwiebeln, soße und Brot

JäGerBratwurst
Zwei BRatwüRste, gekocht in Bratensoße mit Champignons 
Dazu gibt es (BRatwuRst) Brot und semmel 

DreIZeHN EUROBratwurstscHascHLIK 
scheibchen gebratener BRatwuRst auf dem spieß mit Bacon und Zwiebel  
Dazu gibt es (BRatwuRst) Brot und semmel

DreIZeHN EURO

FÜNFZeHN EURO

ZeHN EURO

BratwurstscHNItZeL 
BRatwuRst fl achgeklopft in knuspriger Panade, dazu Kartoffelsalat oder Bratkartoffel

ZweI Paar rINDerBratwÜrste GeBrateN 
100% Dry-aged-Rindfl eisch im schafsdarm, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder sauerkraut

BratwurstauFLauF 
BRatwuRstgehäck und Kraut geschichtet, mit Käse überbacken

Dass HaselnussBRatwüRste Haselnüsse und KäseBRatwuRst Käse (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthält weizen- und Roggenmehl         semmeln und Brezen enthalten weizenmehl es sind

 nicht immer 

alle speisen 

verfügbar!

10 HauPtsPeIseN



DreIZeHN EURO

Hauptspeisen  
PrOBIerteLLer MIt uNsereN „sPeZIaL“-BratwÜrsteN 
Drei stück Ihrer wahl  
Beilage nach wahl Bratkartoffel, Kartoffelsalat, Kraut

DreI EUROJeDe weItere Bratwurst  

Dass HaselnussBRatwüRste Haselnüsse und KäseBRatwuRst Käse (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthält weizen- und Roggenmehl         semmeln und Brezen enthalten weizenmehles sind

 nicht immer 

alle speisen 

verfügbar!

11HauPtsPeIseN

einfach auf dem beiliegendem 
„Lesezeichen“ ankreuzen.



FÜNF EURO

Nachspeisen 
BratwurstDuO scHwarZ / weIss
eine Kugel BRatwuRsteis mit einer BRatwuRstpraline

secHs EURO

secHs EURO

secHs EURO

secHs EURO

scHOKOLaDeNBratwurst IN VaNILLesOsse 

BratwurststruDeL MIt VaNILLesOsse 

BratwurstBrataPFeL MIt scHOKOsOsse 

BratwurstGrIessBreI 

Dass HaselnussBRatwüRste Haselnüsse und KäseBRatwuRst Käse (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthält weizen- und Roggenmehl         semmeln und Brezen enthalten weizenmehl

Desserts enthalten Milch, eier und Nüsse         weitere auskünfte auf anfrage jederzeit erhältlich.

es sind

 nicht immer 

alle speisen 

verfügbar!

12 NacHsPeIseN

BratwurstGetränke ;-) 
Lassen sie sich überraschen

BratwurstaPerItIF (MIt aLKOHOL) 
stilecht in der wurstdose serviert

BratwurstBIer 
Im Glas, teilweise zum auslöffeln ;-)

BratwurstscHNaPs
ungwöhnlich farbenfroh

BratwurstGewÜrZtee

VIereINHaLB EURO

FÜNF EURO

DreIeINHaLB EURO

DreI EURO



Getränke 

 

 

 

In Zusammenarbeit mit der stadtbrauerei spalt haben wir 
einzigartige Bier-wurst-Produkte entwickelt.
In jedem der Produkt ist Original-spalter Bier enthalten. 
Zu kaufen hier im Laden, im Hopfenbiergut (= BierMuseum), in spalt und online.

GeträNKe 13

KOsteNLOs

ZweIeINHaLB EURO

DreI EURO

ZweIeINHaLB EURO

ZweIeINHaLB EURO

rittersbacher Leitungswasser

Frankenbrunnen Mineralwasser     0,5 Liter

alkoholfreie Getränke   Orangenlimonade, apfelsaftschorle, Cola-Mix  0,5 Liter

Kaffee, tee – verschiedene sorten     tasse 

schnaps (Zwetschge, apfel, Birne, Haselnuss)     2 cl 

typisch fränggisch gehört zur Bratwurst ein Bier. 
Bei uns von der stadtbrauerei spalt:

DreIeINHaLB EUROspalter Vollbier, spalter Dunkel, spalter radler     0,5 Liter

Franggnwein im Bocksbeutel 
Bei uns von der winzergenossenschaft sommerach:

Die winzer sommerach betreiben eine vorbildliche weinschule in der sie viel wissenswertes über wein erlernen können: 

www.winzer-sommerach.de

NeuNZeHN EURO

sIeBeN EURO

sommeracher silvaner trocken       0,7 Liter

      0,25 Liter



14 GruPPeN

Für Gruppen ab 6 Personen  (NuR nach Voranmeldung) 

FÜNFuNDZwaNZIG EURO 
pro Person

eLF EURO 
pro Person

BratwurstFONDue (inkl. Vorspeise/Dessert)
Verschiedene BRatwuRstperlen zum selbst bruzzeln in einem Fonduetopf.
Dazu verschiedene soßen. als Beilage gibt es Kraut, Kartoffelsalat und Brot.

FÜNFuNDZwaNZIG EURO 
pro Person

BratwurstPIZZa aus DeM tIscHOFeN (inkl. Vorspeise/Dessert)
anstatt Pizzateig gibt es BRatwuRstmasse dünn ausgerollt zum selbst belegen.
Dazu gemischten Blattsalat.

FÜNFuNDZwaNZIG EURO 
pro Person

BratwurstracLette (inkl. Vorspeise/Dessert) 
Bruzzeln sie Minibratwürste und verschiedene Gemüse in Ihren Pfännchen.

Keine Lust auf Bratwurst? 

tIPPs ZuM FreMDGeHeN: 
 
Gasthaus Grünes tal    Landgasthof zum Böhm
(Montag-Mittwoch Ruhetag)   (sonntag abend/Montag Ruhetag)
telefon 0 91 72-26 18   telefon 0 91 71-9 71 50
91166 Georgensgmünd-untersteinbach 91154 Roth-Rothaurach

Bürgerhaus Krone    Goldener schwan
(Montag Ruhetag)    (Montag/Dienstag Ruhetag)
telefon 0 91 72-66 33 53   telefon 0 91 71-89 23 01
91166 Georgensgmünd   91154 Roth

Dass HaselnussBRatwüRste Haselnüsse und KäseBRatwuRst Käse (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthält weizen- und Roggenmehl         semmeln und Brezen enthalten weizenmehl

IHre GaNZ INDIVIDueLLe BratwurstKreatION
BRatwuRst-Hackbraten eigene BRatwuRstkreation in der Form gebraten
Mixxen sie Zutaten Ihrer wahl unter die BRatwuRstmasse. 
anschließend wird diese Kreation in der Form gebacken. Dazu Kartoffelsalat und Brot



einzelzimmer

PreIse PrO ZIMMer / NacHt inkl. Frühstück 

alle Zimmer haben Lan, wLan, tV 

Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-stil

BRatwuRstkissen und »BRatwuRsthimmel« (= luftgetrocknete BRatwuRst hängt überm Bett)

Messe +30.00 EURO
wOcHeNeNDe +30.00 EURO

aLs KuscHeLZIMMer FÜr ZweI    98.00 EURO

aLs eINZeLZIMMer    78.00 EURO

15eINZeLZIMMer

KuscHeLZIMMer suGGerLa

Nr. 4     Bratwurst-Variationen
Nr. 5     Bratwurst-Ziele

Die Kleinen, jeweils 140 cm breites Bett
schweinchentapete – jeder Gast darf eines gestalten

ZIMMer 4:  
Infos zu Bratwurstvariationen aus aller welt    
(thüringer, schlesische,  Merguez, salsiccia) 

ZIMMer 5:  
Bratwurstziele in aller welt      

(thüringer BRatwuRstmuseum, 

Letzte BRatwuRst vor amerika,…)



Doppelzimmer

DOPPeLZIMMer Bratwurst

Nr. 1     Bratwurst-rohstoffe
Nr. 2     Bratwurst-Herstellung
Nr. 3     Bratwurst-Geschichte(n)

Doppelzimmer mit all-over BRatwuRsttapete
Dusche/wC

ZIMMer 1:  
Rohstoffe zur Bratwurstherstellung 

ZIMMer 2:  
Herstellung fränggischer Bratwurst à la Böbel

ZIMMer 3:  
Geschichte der fränggischen Bratwurst

  

PreIse PrO ZIMMer / NacHt inkl. Frühstück 

alle Zimmer haben Lan, wLan, tV 

Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-stil

BRatwuRstkissen und »BRatwuRsthimmel« (= luftgetrocknete BRatwuRst hängt überm Bett)

  

Messe +30.00 EURO
wOcHeNeNDe +30.00 EURO

aLs DOPPeLZIMMer    98.00 EURO

aLs eINZeLZIMMer    78.00 EURO
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Doppelzimmer

PreIse PrO ZIMMer / NacHt inkl. Frühstück 

alle Zimmer haben Lan, wLan, tV 

Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-stil

BRatwuRstkissen und »BRatwuRsthimmel« (= luftgetrocknete BRatwuRst hängt überm Bett)

Messe +30.00 EURO
wOcHeNeNDe +30.00 EURO

aLs DOPPeLZIMMer    118.00 EURO

aLs eINZeLZIMMer    98.00 EURO

17DOPPeLZIMMer

DOPPeLZIMMer saustarK

Nr. 6     Bratwurst-rezepte
Nr. 7     Bratwurst-auf reisen

Die »interaktiven« Doppelzimmer mit Rezepten 
bzw. Reisebildern von Gästen
Dusche/wC und Badewanne 

ZIMMer 6:  
Bringen sie IHR Rezept mit / von einer BRatwuRst 
an die wand.  teilen sie uns mit wie sie BRatwüRste 
zubereiten oder herstellen.  wir drucken das aus und 
pinnen es an wand und Decke.

ZIMMer 7:  
Nehmen sie eine BRatwuRstdose von uns mit 
und fotografi eren diese an ihrem Heimatort oder 
nächstem Reiseziel.  wir pinnen die Bilder dann 
an die Zimmerwand.



tagung / Veranstaltung

wurst

unser »Großer« 

= der Gastraum exklusiv für sie

  für 12-14 Personen 

  Leinwand, Beamer, LaN

wÜrstcHeN 

unser kleiner Besprechungsraum 

= in der alten wurstküche

  für bis zu 6 Personen 

  LaN 

18 taGuNG / VeraNstaLtuNG

28.00 EURO 
pro Person/Tag

taGuNGsPauscHaLe  inkl. Getränke und kleiner BRatwuRst-Brotzeit 

Individuelle Pauschalen/Rahmenprogramme auf anfrage



567.89 EURO

345.67 EURO
Grundpreis/Gruppe

VerMarKtuNG À La cLaus BÖBeL
seminar von und mit Claus Böbel. 

er erläutert seine zugegebenermaßen ungewöhnliche Internetstrategie »small talk statt BIG Data«. 

Mit dieser hat er es mit ganz wenig fi nanzieller Investition geschafft von 0 auf 100.000 zu kommen 

(Besucher pro Monat). und diese Besucher kaufen dann auch online!

weiter kommt die Digitalisierung rückwärts sowie upload des Geschäftsmodells ins web zur sprache. 

was es damit genau auf sich hat erleben sie live.

werBeGescHeNK aus eIGeNer HaND

stellen sie als team geschmackvolle Kundengeschenke her. Gemeinsam mit Claus Böbel fertigen sie wurstdosen 

oder schinkenstücke für Ihre Geschäftspartner und / oder Kunden. Dabei erledigen sIe alle Handgriffe selbst.

Preisbeispiel: 100 Dosen Bratwurstgehäck (standardetikett) à 190 g 

19BusINess-eVeNts

+3.30 EURO 
pro Dose



96.00 EURO 
pro Person

FÜr IHre GruPPe
gibt es verschiedene events 

rund um die BRatwuRst

wursterlebnis:  Vom schweineviertel zur 7-Gang BRatwuRstmenü

Das kulinarische Metzger-erlebnis. sie stellen in dem Produktionsraum der Metzgerei 

unter anleitung von Metzgermeister Claus Böbel gemeinsam fränggische BRatwüRste her 

(Fleisch zerlegen-würzen-wolfen-füllen der wurst). 

anschließend gibt es in der Küche der Metzgerei ein siebengängiges BRatwuRstmenü 

Dauer 5 stunden

Bratwurstprobe: Probieren sie 7 verschiedene BRatwüRste

          eine Grund-Bratwurst 7 Gewürze:    Piment-Kümmel-Macis-Pfeffer-Majoran

           Chili-Kardamom

oder:          eine wurst – 6 Fleischarten:      schwein-Rind-Lamm-Pute-wild-Kaninchen

oder         Bratwurst trifft fränggische wurstwaren

         Können sie in der Blindverkostung fränggische wurst unterscheiden: 

          BRatwuRstgehäck gekocht    Preßsack    Leberwurst grob    Rohschinken

          Hausmacher stadtwurst    Haussalami  

   moderiert von Claus und / oder Monika Böbel   Dauer 2 stunden

44.00 EURO 
pro Person

GruPPeNeVeNts ab 6 Personen

20 GruPPeNeVeNts

terMINe
für einzelpersonen: 

wursterlebnis.de



55.00 EURO 
pro Person

33.00 EURO 
pro Person

Bratwurstwanderung:  

eine wanderung mit Claus Böbel rund um Rittersbach mit 3 kleinen BRatwuRststopps 

und anschließendem BRatwuRst-satt-essen (gebratene BRatwuRst) im wurstaurant.

   Dauer 1 ½ stunden 

21GruPPeNeVeNts

Vom (spalter) Bier zur Bratwurst 

transport zur Hopfen und Bierstadt spalt. 

Dort Besuch des Museums »Hopfenbiergut« mit kleiner Bierprobe. 

anschließend auf eigene Faust wanderung nach rittersbach 

mit kurzem kulinarischem Zwischenstopp. 

Distanz 10 km (alternativ gegen aufpreis auch wuRsttaXI-shuttle möglich)

am Ziel angekommen 
Metzgereiführung mit anschließendem Bier + Bratwurstbuffet.

   Dauer 6 stunden 



Hier eine aufl istung von wanderzielen welche sie bequem zu Fuß erreichen können. 

Falls gewünscht holen wir sie dann am Zielort (bei der angegebenen Bäckerei) ab 

und bringen sie zurück nach Rittersbach (10 euRO / autofahrt). 

Detaillierte Beschreibungen an der Rezeption erhältlich. 

Öffnungszeiten der jeweiligen Bäckerei sind vorab zu prüfen! 

wanderung über Georgensgmünd nach spalt  entfernung ca. 10 km 

Laufen sie entlang der staatstraße nach Georgensgmünd bis zur Ortsmitte 

und dort nach der ampelkreuzung, vor der sparkasse rechts abbiegen und 

den Planetenweg bis spalt gehen. 

In spalt die altstadt und das Hopfen-Bier-Gut besichtigen. 

anschließend einkehr zu Kaffee und Kuchen.   Bäckerei Menzel, Hauptstr. 24

telefon 0 91 75-202

wanderung über rothaurach nach roth    entfernung ca. 7 km 

Verlassen sie Rittersbach Richtung schwabach und gehen sie den Rad / Fußweg 

bis kurz nach weinmannshof. Dort biegen sie rechts ab und folgen den schildern 

über den sportplatz Rothaurach Richtung Roth. 

In Roth empfi ehlt sich das schloß Ratibor für eine Besichtigung.

anschließend einkehr zu Kaffee und Kuchen.   Bäckerei Lederer, Münchener str. 45

       telefon 0 91 71-894 93 47

wanderung über Mäbenberg nach abenberg   entfernung ca. 6 km hügelige strecke

Von Rittersbach der straße entlang nach Mäbenberg. 

Dort dann vor dem weiher rechts abbiegen und der straße folgen. 

In der Rechtskurve links den Berg hoch durch den wald nach abenberg. 

In abenberg die Burg besichtigen.

anschließend zu Kaffee und Kuchen einkehren.  Bäckerei rock, stillaplatz 13

telefon 0 91 78-205

wandertipps
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 (  ) tagesausfl üge

Bamberg

ca. 100 km

fränggische schweiz

ca. 90 km

Rothenburg ob der tauber

ca. 90 km

würzburg

ca. 140 km

Feuchtwangen

ca. 70 km

Dinkelsbühl

ca. 65 km

Regensburg

ca. 90 km 

augsburg

ca. 115 km

München

ca. 160 km

tagesausfl üge

Nürnberg

München

augsburg

Bamberg

rothenburg
ob der tauber

Feuchtwangen

regensburg

Dinkelsbühl

fränggische schweiz

rittersbach

23taGesausFLÜGe

würzburg

Berching

weißenburg 

ansbach

spalt 

wolframs-eschenbach 

Halbtagesausfl üge (  ) 

Nürnberg

ca. 40 km 

spalt 

ca. 10 km

wolframs-eschenbach 

ca. 25 km

ansbach

ca. 40 km

weißenburg

ca. 25 km

Berching

ca. 45 km



Metzgereien FräNGGIscHe Bratwurst 

gibt es nicht nur bei uns.

Diese ist bei allen Metzgereien der Region erhältlich.

Hier eine klitzekleine subjektive auswahl 

von Kollegen mit erstklassigen wurstwaren:

MetZGereI MaX GruBer

91154 spalt-Großweingarten

Der Inhaber der Metzgerei hat bei willy Böbel das 

Handwerk erlernt und dort seine Frau Carmen 

(schwester von Claus Böbel) kennen gelernt.

MetZGereI Peter KaNZLer 

91186 Büchenbach

In diesem Betrieb hat Claus Böbel das 

Metzgerhandwerk von der Pike auf gelernt. 

In der rezeption können sie 

Bratwurstprodukte aller art 

einkaufen.

In der Metzgerei nebenan sowie 

im Onlineshop können sie aus dem 

kompletten sortiment auswählen. 

www.umdiewurst.de

Öffnungszeiten
Montag: geschlossen 
(Montag der weihnachtswoche:  8.00 - 18.00 uhr geöffnet)

Dienstag - Freitag: 8.00 - 18.00 uhr 
samstag: 7.00 - 16.00 uhr  

tIPP:
Geben sie am Vorabend der abreise ihre Bestellung 
auf und wir packen das für sie zusammen. 
Falls erforderlich inklusive einer (einweg-)Kühlbox.

24 MetZGereIeN



Kulinarische Ziele

Hier in rittersbach spielt die Bratwurst die Hauptrolle. 

wenn sie gerne kulinarisch reisen haben wir ein paar tipps für sie:

Krenzer-apfel 
www.rhoenerlebnis.de

Hier dreht sich alles um den apfel und das Rhönlamm

36115 ehrenberg (Rhön)

sitter-Bier 
www.gut-riedelsbach.de

Bier, Bier und nochmals Bier von der Zimmerausstattung bis zum Menü 

94089 Neureichenau (Bayerischer wald)

schell-schokolade 
www.schokoladen-schell.de

schokolade und torten perfekt in Form geracht 

74831 Gundelsheim (Neckar) 

Käse-Babel 
www.berghof-babel.de

allgäuer Käse aus eigener Milch 

87616 wald (allgäu)

wittmann weißwurst 
www.hotel-wittmann.de

weißwurst – ob im Museum oder auf dem teller 

92381 Neumarkt (Oberpfalz)

25KuLINarIscHe ZIeLe



NIcHtraucHer
wir sind ein komplett rauchfreier Betrieb. 

NOtFaLLNuMMer
Claus Böbel  mobil 0178-138 84 88

Metzgerei Böbel   0 91 72-488

Familie Böbel  0 91 72-488

Rettungsdienst / Feuerwehr   112 

Polizei   110

weLLNess
unser »wellnessbereich« ist zwei Häuser weiter: 

Kaleighas thai-Massage hat dort ihren salon. 

sie ist gebürtige thailänderin.

Nach Vereinbarung kommt sie auch auf Ihr Zimmer.

ZaHLuNGsMItteL
wir akzeptieren Bargeld und nahezu alle Kreditkarten 

(Mastercard, Visa, american express, Dinners) 

Änderungen und Irrtum aller Infos vobehalten

BIBLIOtHeK 

Im tagungsraum »alte wurstküche« 

fi nden sie Bücher rund um die wurst

und Reiseliteratur rund um Franken/Bayern.

cHecK-IN ab 14.00 uhr

cHecK-Out bis 12.00 uhr

FLuGHaFeN 
Nächster Flughafen ist Nürnberg ca. 40 km entfernt.

Die Flughäfen Frankfurt am Main und München sind 

je ca. 2 ½ stunden Fahrtzeit mit der Bahn entfernt.

GästeBucH
ist bei uns eine »Graffi ti«-wand im 1. stock. 

HYGIeNeartIKeL
wenn sie etwas vergessen haben helfen wir ihnen 

gerne aus. Fragen sie uns.

INterNet
Freies wLaN im ganzen Gebäude, 

in den Hotelzimmer auch LaN.

BaHN
Nächster Bahnhof ist unterheckenhofen (stündlich Richtung Nürnberg und augsburg)

Vom Bahnhof in Georgensgmünd fährt halbstündlich ein Zug Richtung Nürnberg und augsburg

Von / Zu diesen beiden Bahnhöfen können Hotelgäste einen kostenlosen wuRsttaXI-shuttle-service buchen.

Vom Bahnhof in Roth fährt alle 20 min die s-Bahn Richtung Nürnberg Hbf.

wissenswertes / Nützliches

26 wIsseNswertes / NÜtZLIcHes



27BratwurstQuIZ

ZweIuNDZwaNZIG EURO

was ist welche

schmecken sie den unterschied? 
wir servieren ihnen 6 verschiedene BratwÜrste 
sowie ein Quiz »was ist welche Bratwurst«?

Ordnen sie alle sorten richtig zu, 
erhalten sie eine extra-Bratwurst zum Mitnehmen.

BratwurstQuIZ



28 BratwurstMeNÜ

BratwurstMeNÜ
Genießen sie einen unvergesslichen abend mit einem Bratwurstmenü

KLassIscH 3 GäNGe
 
VOrsPeIse:  BRatwuRstsuppe oder Duo aus sülzchen/salat
HauPtsPeIse:  gebratene BRatwuRstvariationen mit sauerkraut und Brot
NacHsPeIse:  BRatwuRstduo schwarz/weiß

JeDer weItere GaNG 

FÜNFuNDZwaNZIG EURO

secHs EURO

  Bratwurstfl eisch-carpaccio 

  Bratwurstkäsebrot

  Bratwurst sauer

  Bratwurstknödel

  Bratwurstschnitzelchen

  Bratwurstspießchen

  Bratwurstaufl auf



28BraTwursTMeNÜ

BraTwursT MeNu
enjoy an unforgettable evening with a BraTwursT menu

cLassIc 3 cOurses
 
sTarTers:    BratWurst soup or duo of aspic/salad
MaIN DIshes:     Variations of pan-fried  BratWurst with sauerkraut and bread
DesserTs:    BratWurstduo black and white

aNY OTher cOurse 

TweNTYFIVeEURO

sIXEURO

  BraTwursT meat carpaccio  

  BraTwursT cheese spread on bread

  BraTwursT sour

  BraTwursT knödel

  BraTwursT schnitzel

  BraTwursT skewer

  BraTwursT casserole



27 BraTwursTQuIZ

TweNTYTwOEURO

which 

can you taste the difference? 
we’ll give you 6 different BraTwÜrsTe 
plus a Quiz »which BraTwursT is it«?

Put all kinds in the right order, 
and you’ll receive an extra BraTwursT for you to take.

BraTwursTQuIZ

is it 



NON-sMOKING
We are a completely non-smoking company 

eMerGeNcY NuMBer
Claus Böbel  mobile +49 178-138 84 88

Butcher shop Böbel   +49  91 72-488

Family Böbel  +49  91 72-488

ambulance / fi re service   112 

Police  110

sPa 
Our spa is in the neighbour ship. 

Kalaya has a thai massage studio 

two houses down. she can also come 

to your room to give you a massage

PaYMeNT
We accept cash and almost all credit cards 

(Mastercard, Visa, american Express, Dinners) 

Changes and errors of all information are kept

LIBrarY 

You can fi nd books all around the sausage and travel 

guides for Franconia / Bavaria in our meeting-room  

»old sausage-production« 

checK-IN from  2pm

checK-OuT until  12am

aIrPOrT 
the closest airport is Nürnberg (destination approx.  40 km). 

It takes you ca. 2,5h by train to get from us to Munich 

or Frankfurt a. M.

GuesTBOOK
Our graffi ti-wall in the fi rst fl oor

hYGIeNe PrODucTs
You forgot something, we can help you!  

Just ask us.

INTerNeT
Free WIFI in the whole building, LaN in the hotel rooms

TraIN
the closest train station is unterheckenhofen (one time per hour to Nürnberg and augsburg). 

You can catch a train every thirty minutes to Nürnberg and augsburg from the train station in Georgensgmünd. 

the Wurst-taxi-shuttle-service from / to these two train stations is free for hotel guests. 

From the train station in roth you can take the s-train to Nürnberg every twenty minutes.

Important things

26IMPOrTaNT ThINGs



culinary destinations

The BraTwursT is the main character here in rittersbach.

here some tips if you like to make a culinary trip

Krenzer-apfel 
Everything revolves around apple an lamb here

36115 Ehrenberg (rhön)

www.rhoenerlebnis.de

sitter-Bier 
Beer, beer and more beer. 

You will fi nd it in the room decoration and also in the menu.

94089 Neureichenau (Bayerischer Wald)

www.gut-riedelsbach.de

schell-schokolade 
Chocolate and cake arts 

74831 Gundelsheim (Neckar) 

www.schokoladen-schell.de

Käse-Babel 
Cheese produced with their own milk

87616 Wald (allgäu)

www.berghof-babel.de

wittmann weißwurst
Weißwurst – in the museum and on the plate

92381 Neumarkt (Oberpfalz)

www.hotel-wittmann.de

25 cuLINarY DesTINaTIONs



Butcher shopsOur butchery is not the only place 

to get FraNcONIaN BraTwursT.

You can get it at every butcher shop in the region. 

Here a subjective selection of some other shops 

that also offer top quality products.

MeTZGereI MaX GruBer

91154 spalt-Großweingarten

the owner learned how to be a butcher 

under Willy Böbel and met his wife Carmen

(Claus Böbel´s sister) there.

MeTZGereI PeTer KaNZLer 

91186 Büchenbach

Claus Böbel learned his profession here.

You can buy a variety of BraTwursT 

products at the reception.

You can choose from the full selection 

in the butcher shop next door and as well 

on the online shop. 

www.umdiewurst.de

Opening hours
Monday: closed 
(Monday in Christmas week: 7am - 6pm opened)

tuesday - Friday: 8am - 6pm
saturday: 7am - 4pm

TIP:
You want to take some products home?
Place your order the evening before you leave 
and we will get it ready. We will even give you a 
single-use cooler if you need one.

24BuTcher shOPs



 (  ) Day trips

Bamberg

ca. 100 km

fränggische schweiz

ca. 90 km

rothenburg ob der tauber

ca. 90 km

Würzburg

ca. 140 km

Feuchtwangen

ca. 70 km

Dinkelsbühl

ca. 65 km

regensburg

ca. 90 km 

augsburg

ca. 115 km

München

ca. 160 km

Day trips

Nürnberg

München

augsburg

Bamberg

rothenburg
ob der Tauber

Feuchtwangen

regensburg

Dinkelsbühl

fränggische schweiz

rittersbach

23 DaY TrIPs

würzburg

Berching

Weißenburg 

ansbach

spalt 

Wolframs-Eschenbach 

Half Day trips (  ) 

Nürnberg

ca. 40 km 

spalt 

ca. 10 km

Wolframs-Eschenbach 

ca. 25 km

ansbach

ca. 40 km

Weißenburg

ca. 25 km

Berching

ca. 45 km



these are a few places you can reach by foot/walking:

We can pick up you at any of them (the bakery) and take you (10 EurO / drive). 

Descriptions at the reception. 

Check the bakery´s opening hours ahead of time!

a hike over Georgensgmünd to spalt  distance ca. 10 km 

Follow the road to Georgensgmünd up to the middle of the village. 

turn right after the lights and before the bank and follow the planet trial to spalt. 

there you can visit the old city and the brewery.

after that, you can enjoy a coffee and a cake while you wait for us to pick you up. Menzel bakery

hauptstr. 24

Phone: 0 91 75-202

a hike over rothaurach to roth    distance ca. 7 km 

Leave rittersbach towards schwabach and follow the biking/hiking path to Weinmannshof. 

turn right shortly after Weinmannshof and follow the signs to roth, there you can visit the castle. 

after that, you can enjoy a coffee and a cake while you wait for us to pick you up.  Lederer bakery

Münchener str. 45

       Phone: 0 91 71-894 93 47

a hike over Mäbenberg to abenberg   distance ca. 6 km hilly route

Walk along the street from rittersbach to Mäbenberg. 

turn right in front of the lake and follow the street. 

Walk up the hill on the left in the right hand bend and go through the forest to abenberg, 

there you can visit the castle. 

and if you want you can take a coffee and eat a cake until we arrive. rock bakery

stillaplatz 13

Phone: 0 91 78-205

hiking tips

22hIKING TIPs



55.00EURO 
per person

33.00EURO 
per person

BraTwursT hike:  

Go on a hike with Claus Böbel around rittersbach with three brief BratWurst stops.  

afterwards you can eat as much grilled BratWurst as you want in the restaurant.

   duration 1 ½ hours 

21 GrOuP eVeNTs

From the BraTwursT to the beer (spalter) 

Transport to spalt the city of hops and beer.

Visit to the »hopfenbiergut« museum with a little beer tasting.

subsequently a walk back to rittersbach with a short culinary stop.

Distance:  10 km (optional WursttaXI-shuttle with additional charge)

Once you arrive at the destination
Visit of our butcher shop with beer+BraTwursTbuffet

   duration 6 hours 



96.00EURO 
per person

FOr YOur GrOuP
We can organise a 

wide range of BratWurst events

wursTerlebnis:  From a quarter of a pig to a 7 course BratWurst menu.

You will be making Franconian BratWurst in our production room,

doing all the steps of the process on your own with introductions from Claus Böbel

(dissecting the meat-seasoning-mincing-fi lling the sausages).

after this you can enjoy a 7 course BratWurst menu in the butchery kitchen.

duration 5 hours

Bratwursttasting:    taste 7 different sausages 

             One basic BraTwursT 7 spices:              allspice-caraway seeds-macis-pepper-marjoram

                 chili-cardamom

or:             One sausage 6 kinds of meat:            pork-beef-lamb-chicken-venison-rabbit

or             BraTwursTmeets Franconian sausages

              Can you distinguish different Franconian sausages in a blind tasting?

             BratWurstdough cooked    Presssack    liver sausage    smoked ham

             homemaker stadtwurst    house salami    

             with Claus and / or Monika Böbel 
44.00EURO 

per person

GrOuP eVeNTs more than 6 persons

20GrOuP eVeNTs

eVeNTs
for individuals: 

wursTerlebnis.de



567.89EURO

345.67EURO
base price/group

PuBLIcITY À La cLaus BÖBeL
Conference from and with Claus Böbel

he explains you his special internet strategy: »small talk instead of big data «,

which has helped him to reach with a low fi nancial investment 100000 visitors per month who are also buying online!

Furthermore, he talks about the digitalisation backwards and the upload of his model online.

More details live!

PrOMOTIONaL PreseNTs MaDe BY YOurseLF

Make delicious presents for your customers working as a team. Doing every step of the process by yourself under

the direction of Claus Böbel you can produce cans or pieces of ham for your business partners and / or clients.

Price example: 100 cans BraTwursTgehäck (standard label) à 190 g

19 BusINess-eVeNTs

+3.30EURO 
each can



Meeting

wursT

Our »large« one

= the guestroom exclusive for you

  for 12-14 persons 

  canvas, beamer, LaN

wÜrsTcheN 

Our little meeting room

= in the old sausage production

  for up to 6 persons 

  LaN 

18MeeTING

28.00EURO 
per person/day

cONFereNce FLaT-raTe  inclusive drinks and a little BratWurst-snack 

Individual fl at-rates / framework-programmes on request



Double room 

The PrIce Per rOOM aND NIGhT breakfast including 

all rooms have LaN, WIFI, tV, Butcher-style luggage rack and hall-stand

BratWurstpillow and »BratWurstsky«

(= air-dried BratWurst is above your bed for you to bite into)

TraDeFaIrs +30.00EURO
weeKeND +30.00EURO

as DOuBLe rOOM    118.00EURO

as sINGLe rOOM    98.00EURO

17 DOuBLe rOOMs 

DOuBLe rOOM sausTarK

NO. 6    BraTwursT-recipes
NO. 7    BraTwursT Traveling

the »interactive« double rooms with recipes 
or travel pictures from guests
shower/toilette and bathtub 
 
rOOM 6:  
Put YOur recipe of a BratWurst on the wall. 
Let us know how you prepare or produce BratWÜrstE. 
We’ll print it out and put it on the wall and ceiling.

rOOM 7:  
Grab one of our BratWurst cans  and take a picture 
of it in your home town or at your next travel destination. 
We’ll then place the pictures on the walls of the room.



Double room 

DOuBLe rOOMs  BraTwursT

NO. 1    BraTwursT-raw Ingredients
NO. 2    BraTwursT-Production
NO. 3    BraTwursT-history(-ies)

Double room with  BratWurst wallpaper all over
shower/toilette

rOOM  1:  
raw ingredients for the BraTwursT production 

rOOM  2:  
Production of Franconian BraTwursT à la Böbel

rOOM  3:  
History of Franconian BraTwursT

  

The PrIce Per rOOM aND NIGhT breakfast including 

all rooms have LaN, WIFI, tV, Butcher-style luggage rack and hall-stand

BratWurstpillow and »BratWurstsky«

(= air-dried BratWurst is above your bed for you to bite into)

  

TraDeFaIrs +30.00EURO
weeKeND +30.00EURO

as DOuBLe rOOM    98.00EURO

as sINGLe rOOM    78.00EURO

16DOuBLe rOOMs 



single rooms

The PrIce Per rOOM aND NIGhT breakfast including 

all rooms have LaN, WIFI, tV, Butcher-style luggage rack and hall-stand

BratWurstpillow and »BratWurstsky«

(= air-dried BratWurst is above your bed for you to bite into)

TraDeFaIrs +30.00EURO
weeKeND +30.00EURO

as cuDDLe rOOM FOr TwO    98.00EURO

as sINGLe rOOM    78.00EURO

15 sINGLe rOOMs

cuDDLe rOOMs suGGerLa

NO. 4    BraTwursT-variations
NO. 5    BraTwursT-destinations

the little ones, each bed 140 cm wide
Wallpaper with little pigs: every guest can design one.

rOOM 4:  
Information on BraTwursTvariations 
from all over the world  
(thüringer, schlesische, Merguez, salsiccia) 

rOOM 5:  
BraTwursTdestinations around the world        

(thüringer BratWurstmuseum, 

Last BratWurst before amerika,…)



14GrOuPs

For groups with more than 6 members   (ONLY with reservation)

TweNTYFIVeEURO 
pro Person

eLeVeNEURO 
pro Person

BraTwursTFONDue (including starter and dessert)
an assortment of BratWurst pearls to grill in a fondue pot, served with different sauces.
You get sauerkraut, potato salad and bread as side dish

TweNTYFIVeEURO 
pro Person

BraTwursTPIZZa aus DeM TIschOFeN (including starter and dessert)
thin rolled BratWurst dough instead of pizza dough with a variety of toppings,
served with mixed salad.

TweNTYFIVeEURO 
pro Person

BraTwursTracLeTTe (including starter and dessert)
Grill your mini BratWurst and vegetables in a pan.

Don´t feel like having BraTwursT? 

Our recOMMeNDaTIONs FOr OTher resTauraNTs:  
 
Gasthaus Grünes Tal    Landgasthof zum Böhm
(Mon.-Wed. closed)    (sunday evening/Monday closed)
Phone: 0 91 72-26 18   Phone: 0 91 71-9 71 50
91166 Georgensgmünd-untersteinbach 91154 roth-rothaurach

Bürgerhaus Krone    Goldener schwan
(Monday closed)    (Monday/tuesday closed)
Phone: 0 91 72-66 33 53   Phone: 0 91 71-89 23 01
91166 Georgensgmünd   91154 roth

YOur VerY INDIVIDuaL BraTwursT creaTION
BratWurst-meatloaf your own BratWurst creation fried in the form 
Mix ingredients of your choice among the BratWurstmass. 
then this creation is baked in the mold. In addition potato salad and bread.

Hazelnut sausages contain hazelnuts and cheese sausages contain cheese (milk) that´s logic  ;-)

Bread contains wheat and rye fl our semmeln and Brezen contain wheat fl our



Drinks 

 

 

 

We have produced unique beer-sausage-products
in cooperation with the brewery of spalt.
Every product contains original spalter beer.
You can buy these products here, in the BeerMuseum (Hopfenbiergut) in spalt and online.

DrINKs13

FOr Free

TwOaNDahaLFEURO

ThreeEURO

TwOaNDahaLFEURO

TwOaNDahaLFEURO

rittersbacher tap water

Frankenbrunnen sparkling mineralwater

Non-alcoholic drinks   (orange lemonade, apple spritzer, cola-mix)  0,5 liter

coffee, Tea – different sorts      cup 

schnaps (plum, apple, pear, hazelnut)      2 cl 

In typical Franconian fashion, a BraTwursT needs a beer. 
From the brewery in spalt:

ThreeaNDahaLFEURO spalter Vollbier, spalter Dunkel, spalter radler      0,5 liter

Franconian wine in a Bocksbeutel 
From the winemakers’ cooperative in sommerach:

the winemakers in sommerach run a model wine school where you can learn a lot about wine: 

www.winzer-sommerach.de

NINeTeeNEURO

seVeNEURO

sommeracher silvaner trocken       0,7 liter

    0,25 liter



FIVeEURO

Dessert 
BraTwursTDuO BLacK aND whITe
a scoop of  BratWurst ice cream with a BratWurst praline

sIXEURO

sIXEURO

sIXEURO

sIXEURO

chOcOLaTe BraTwursT IN VaNILLa sauce 

BraTwursT sTruDeL wITh VaNILLa sauce

BraTwursT aPPLe wITh chOcOLaTe sauce 

BraTwursT seMOLINa PuDDING

Not all

dishes

are always

available!

12DesserT

BraTwursT drinks ;-) 
Let us surprise you

BraTwursT aPerITIF (wITh aLcOhOL) 
stylishly served in a wurst can

BraTwursT Beer 
In a glas, in part for scooping out ;-)

BraTwursT schNaPs
Exceptionally colourful

BraTwursT sPIceD Tea

FOuraNDahaLFEURO

FIVeEURO

ThreeaNDahaLFEURO

ThreeEURO

Hazelnut sausages contain hazelnuts and cheese sausages contain cheese (milk) that´s logic  ;-) 

Bread contains wheat and rye fl our  semmeln and Brezen contain wheat fl our

Desserts contain milk, eggs and nuts            Further information available on request at any time.



ThIrTeeNEURO

Main dishes  
TasTING DIsh wITh Our »sPecIaL«- BraTwÜrsTeN 
three of your choice 
side dish of choice German fried potatoes, potato salad or sauerkraut

ThreeEURO each aDDITIONaL BraTwursT  

Not all

dishes

are always

available!

11 MaIN DIshes

simply tick on the enclosed
»bookmark«.

Hazelnut sausages contain hazelnuts and cheese sausages contain cheese (milk) that´s logic  ;-)

Bread contains wheat and rye fl our semmeln and Brezen contain wheat fl our



ThreeaNDahaLFEURO

Main dishes  
BraTwursTBuN 
a pan-fried BratWurst in a bun 

NINeEURO cOOKeD BraTwursT wITh hOrseraDIsh aND BreaD
Our hot little sausage: 
two smoked BratWÜrstE cooked in sausage broth, served with horseradish and bread

TeNEURO

TeNEURO

ThIrTeeNEURO

ThIrTeeNEURO

BraTwursT sPÄTZLe
Cooked spätzle with slices of BratWurst

BraTwursT KNÖDeL
Little pieces of  BratWurst in a Kloß (dumpling) with sauce 

ONION rOsT BraTwursT 
two pan-fried BratWÜrstE with generous amounts of onions, sauce and bread

JÄGer BraTwursT
two BratWÜrstE cooked in gravy with mushrooms 
With (BratWurst) bread and buns 

ThIrTeeNEURO BraTwursT shashLIK  
Chunks of pan-fried BratWurst on a skewer with bacon and onions  
With (BratWurst) bread and buns 

ThIrTeeNEURO

FIFTeeNEURO

TeNEURO

BraTwursT schNITZeL 
Flattened BratWurst in a crispy breadcrumb coating, with potato salad or German fried potatoes

TwO PaIrs OF PaN-FrIeD BeeF BraTwÜrsTe 
100% dry-aged beef meet in sheep casing, with potato salad or sauerkraut

BraTwursT casserOLe 
Gratin layers of BratWurst mix and sauerkraut with cheese

Not all

dishes

are always

available!

10MaIN DIshes

Hazelnut sausages contain hazelnuts and cheese sausages contain cheese (milk) that´s logic  ;-)

Bread contains wheat and rye fl our semmeln and Brezen contain wheat fl our



ThreeEURO

FIVeEURO

snacks  all our snacks come with farmhouse bread  BraTwursTbread

BuTTerPreTZeL wITh  BraTwursT sPIceD BuTTer 

BraTwursT MIX BreaD
the classic, raw BratWurst mix on farmhouse bread with onions on top

eLeVeNEURO sNacK PLaTes
Different BratWurst products with bread

Not all

dishes

are always

available!

09 sNacKs – sTarTers – cLassIc

FIVeEURO BraTwursT saLaD
Pan-fried slices of  BratWurst with onions, radish, and chives in a vinegar-oil marinade

starters
BraTwursT sOuP
slices of pan-fried  BratWurst in a classic beef stock with vegetable strips

FIVeEURO

classic
TwO PaN-FrIeD  BraTwursT
With sauerkraut, potato salad or German fried potatoes

TwO sOur  BraTwursT
two classic  BratWÜrstE cooked in vinegar sour broth. With (BratWurst) bread and buns

OTHER TYPES OF  BRATWURST

TeNEURO

NINeEURO

TwOaNDahaLFEURO

seVeNaNDahaLF EURO

FIVeEURO

seVeNaNDahaLF EURO

BraTwursT sKewers
BratWurst matured in three different ways: 

BraTwursT asPIc
Pan-fried slices of  BratWurst in homemade aspic  

BraTwursT MeaT carPaccIO 
Very thin dry-aged pork belly slices with balsamic vinegar and spices/herbs

 smoked overnight
 air-dried for weeks
 mould-ripened for months

Hazelnut sausages contain hazelnuts and cheese sausages contain cheese (milk) that´s logic  ;-)

Bread contains wheat and rye fl our semmeln and Brezen contain wheat fl our



enjoying BraTwursT

You can really enjoy the BraTwursT here:

BraTwursTauraNT
It´s our small and special sausage restaurant with the devise »BrOuDwuarschD – nothing else!«.

One large table for max. 12-14 persons. 

Gastronomy as a meeting and communication space.

Everybody can sit down if there is room.

You and your group can request to witness the preparation of BratWÜrstE right in front of your eyes. 

and if you want to, you can even do it by yourselves (under our guidance)

aLTe wursTKÜche (OLD sausaGe PrODucTION)
a separated room for up to 6 persons.

BraTwursTTIsch (BraTwursT TaBLe)
Hotel guests can take a seat in their room at the »BraTwursTTaBLe« 

to eat their BratWurst undisturbed (room service no extra charge).

BraTwursThIMMeL (BraTwursT sKY)
there is a BratWurst above each bed for you to bite into.

BraTwursTBar (cuLINarY MINIBar )
You will fi nd a self-service BratWurstbar with cold snacks and cold/hot drinks in the hallway.

You will pay at the checkout. You do not need to write down the items you consume.

We trust you.

08eNJOYING BraTwursT



Breakfast
rOOM serVIce FOr The BreaKFasT 

+7.00EURO / PERSON

Monday to saturday   7am – 10am

sunday/holidays   8am – 10am

Let us know if you´d like to have your breakfast earlier or later.

The maxim of our breakfast is »small but great«

and of course many variations of BraTwursT are included.

hot drinks from südtirol:  

coffee from Caroma       www.caroma.de

tea from Kräuterhof Wipptal       www.biowipptal.it 

Milk, butter, and yoghurt of the Kneißel farm located in rengersricht.  www.hofmolkerei-kneissel.de

the daughter of a butcher runs the farm.

apples and other fruits, plus the fruit spreads      www.obsthof-winkler.de

(depending on the season) from the fruit Winkler farm located in Gustenfelden

Bread and other baked products from the Menzel bakery in spalt  www.baeckerei-menzel.de 

hazelnut cream from FrankenGeNuss/stiegler family       www.franken-genuss.com  

sausages from the Böbel butcher shop next door    www.umdieWurst.de ;-)

07 BreaKFasT



06The wursTBrIeF (»sausaGe LeTT er«)

send a culinary greeting 
of the BraTwursT experience world: 
we will send a smoked BraTwursTheart along 

your handwritten greeting card.

You can get the card at the reception

or from an employee.

as a hotel guest you can fi nd the card in your room.

write the card and give it to us,

we will take care of the rest.

  7.50 ¤ Nr.3344 

One free
for every room



05 BraTwursTDIVersITY

horseradish

chocolate

Dry aged

Pepper

spätzle

chili

Beer

roasted onion

raisin

Potato cheese

coffee

wild garlic

sauerkraut

hazelnutPumpkin seedPlum

applewhiskey

caraway seedGingerbread

Tomatoe

Mustard

rose petal

BraTwursT
Price 

  3.90 ¤

(120 g – 2 units)
Best within: 3 days at +4°C



The Franconian Bratwurst
The Bratwurst is the quintessential Franconian product.

We make our Bratwurst fresh every day on following
to an old family recipe (with natural spices).
Typical for the Franconian Bratwurst is minced pork meat.
The »Bändel« is the thin layer on the outside of the pork intestine.

This natural skin is only used in Franconia.
The spiced minced meat is often eaten raw on a slice of bread
(with onions and paprika powder on top).

TIP:  »Perfect for grilling«

Bratwurst 
Fresh

(450 g – 5 pieces)
Best within: 3 days at max +4°C

Short production
information

We make our Bratwurst with lean
and marbled pork meat, which is
carefully selected, seasoned, salted,
coarsley minced and filled in the
natural pork skin.

Ready is the Franconian Bratwurst 

Our calculated analysis values
by using the software
www.nuts.at:

100 g (raw) contain:

  ca. 14 g (meat) proteins
  ca. 28 g fat
  ca. 1330 kJ (318 kcal) calorific value

Ingredients:

Pork, salt, spices(including celery,
mustard), flavour enhancer:
natrium glutamate E621. 

You will find the data sheets for all our products here:
www.umdieWurst.de/produktinfo.php
Enter the product number to read all about it.

Nr. 1011	  

Nr. 0340	  

Nr. 0341	  

Nr. 0342	  

  8.25 ¤

  5.65 ¤

  4.55 ¤

  5.65 ¤

Videos on:      youtube.de/umdieWurst

04the Franconian Bratwurst 

Bratwurst
»dry aged«
air-dried

Bratwurst 
smoked

(125 g – pair)
Best within: 14 days at max +16°C

(175 g – pair)
Best within: 14 days at max +16°C

Bratwurst 
Mould ripened

(100 g – pair)
Best within: 21 days at max +16°C



Metzgerei Böbel
ritterstraße 9

91166 Georgensgmünd-rittersbach
Phone: 0 91 72 - 488

E-Mail: info@umdieWurst.de

Whatsapp +49 178 - 1 388 488
   

facebook.com/umdieWurst    

holidays

  

24th - 26th December
For a week starting 
on Carnival sunday  

Opening hours
BraTwursThotel    daily

wursTauraNT
For hotel guests daily at 6.30 pm
For groups of at least 6 people. 
Booking required.

03 OPeNING hOurs / JOurNeY

BÖBeL – sonst Nichts! 

BÖBeL – sonst Nichts! 



02eDITOrIaL/eXPLaNaTION BB&BB

Franconian 
BraTwursT experience world 

everything here is  BraTwursT – 
essentially more than just a sausage in the pan or on the grill.

a Franconian uses the concept  BratWurst not only for sausages which are cooked or grilled. 

What he means is all the types of sausages which are made with the same ingredients 

(meat and spices) as the classic sausage for the pan or the grill.

according to how it is handled afterwards, the word  BratWurst receives then 

a little addition, such as »smoked« or »air-dried« or »canned«.

Discover here all of the other things  BraTwursT can be. 

welcome everyone

BÖBeL – sonst Nichts! 



                     Echtes 

Metzger            Werk  

Tasty welcome at the

Franconian BraTwursT experience world 

BraTwursThotel 
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