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Herzhaft willkommen

in der franggischn

BRATWURST-Erlebniswelt




BOBEL - sonst Nichts! Fra ngg ische
BRATWURSTErlebniswelt

Hier ist alles BRATWURST -

wesentlich mehr als nur die Wurst in der Pfanne/auf dem Grill.

Ein Frangge nutzt den Begriff BRATWURST nicht nur fur Wirste zum Braten/Grillen.
Er meint damit alle Wurstsorten, welche mit der gleichen Zusammensetzung (Fleisch/Gewiirze)

hergestellt werden wie die klassische Wurst fiir die Pfanne/den Grill.

Je nach »Weiterbehandlung« wird das Wort BRATWURST dann um einen Zusatz

wie z.B. »gerduchert« oder »luftgetrocknet« oder »-dose« erganzt.

Entdecken Sie hier, was noch alles BRATWURST sein kann.
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Offnungszeiten Urlaub

BRATWURSThotel taglich

BOBEL - sonst Nichts!

WURSTAURANT
Hotelgaste taglich um 18.30 Uhr

Gruppen ab 6 Personen nach Anmeldung 24.- 26. Dezember

Ab Faschingssonntag fiir eine Woche

Schwabach

Rohr

_—‘
Rednitzhe V
6 Kammerstein

Biichenbac
Abenberg Allersberg

Rittersbach

Georgensgmiind

Spalt Hilpoltstein
enbach

BOBEL - sonst Nichts!

Metzgerei Bobel
RitterstraRe 9

91166 Georgensgmiind-Rittersbach
Telefon:091 72 - 488
E-Mail:info@umdieWurst.de

@ WhatsApp +49 178 - 1 388 488

“ facebook.com/umdieWurst

OFFNUNGSZEITEN / ANFAHRT [H]



Die franggische BRATWURST

Die BRATWURST ist das franggische Produkt »schlechthin«.

Nach alt-Uberliefertem Rezept (mit Naturgewiirzen) stellen wir unsere
BRATWURSTE téiglich frisch her.

Typisch fur die franggische BRATWURST ist das grob gewolfte Schweinefleisch
im besonderen Naturdarm, dem sogenannten Bandel.
Der Bandel ist die diinne, duBere Fettschicht des Schweinedarms.

Dieser Darm wird nur in Franken verwendet.
Das gewdurzte, gewolfte Fleisch (BRATWURSTgehack) wird auch gerne roh
auf einer Scheibe Brot gegessen (mit Zwiebeln und gemahlenem Paprika).

TIPP: »Bestens geeignet zum Grillen«

Kurze Herstellungsinfo Unsere selbst errechneten

Analysewerte mit der Software

Unsere franggischen BRATWURSTE www.nuts.at:

werden aus magerem und durch-

wachsenem Schweinefleisch her- 100 g (roh) enthalten
gestellt. durchschnittlich:

Dieses wird sorgfaltig ausgewahlt, ¢ ca.14 g (Fleisch-)Eiweil3
mit dem Salz und den Gewiirzen # ca.28 g Fett
vermischt und grob durchgedreht # ca.1330 kJ (318 kcal) Brennwert

(gewolft). Zutaten:

Danach wird die Masse in den

typischen Darm (Bandel) gefilllt. Schweinefleisch, Speisesalz, Gewiirze

(u.a.Sellerie, Senf), Geschmacksver-
Fertig ist die franggische BRATWURST. stdrker:Natriumglutamat E 621.

Fur alle unsere Produkte finden Sie ausfuhrliche Datenblatter unter:

www.umdieWurst.de/produktinfo.php
Einfach nur die Artikelnummer eingeben und die Artikelinfos aufrufen.

BRATWURST

BRATWURST

frisch

(450 g - 5 Stiick)
Haltbar: 3 Tage b. max +4°C

BRATWURST

gerduchert

(175 g — Paar)
Haltbar: 14 Tage max +16°C

BRATWURST
»dry aged«
luftgetrocknet

(125 g - Paar)
Haltbar: 14 Tage b. max +16°C

BRATWURST

edelschimmelgereift

(100 g - Paar)
Haltbar: 21 Tage max +16°C




Meerrettich ili Haselnuss Kirbiskern Zwetschge
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Schokolade a Whiskey

Dry Aged

Online-Einkaufen
s www.umdieWurst.de

Pfeffer Rostzwiebel Barlauch Bier Kaffee
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Spatzle Rosinen Sauerkraut Kiimmel Senf
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Mitnehmen Knoblauch Erdbeer

und zu Hause % \
Braten/Grillen Ay ’
_ -. Joghurt Spargel Karpfen
(WJ 24h Automat % \
vor dem Laden

- 4

Maronen Salami Pfifferling Eierlikor Lebkuchen

AT A ALY

Popcorn Minz Lakritz Tomaten Rosenbliiten

IS NE

BRATWURSTauswahl
im WURSTaurant probieren

siehe Seite 07
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BRATWURST genief3en

Hier konnen Sie die BRATWURST genief3en:

BRATWURSTAURANT
Unser kleines aber feines Wurstaurant unter dem franggischen Motto »BROUDWUARSCHD - sunnst Nix!«.

Ein einziger groBer Tisch fiir max. 12-14 Personen.
Gastronomie als Begegnungs- und Kommunikationsraum.
Jeder darf sich dazu setzen solange Platz ist.

Fiur Gruppen erfolgt auf Wunsch die Zubereitung der BRATWURSTE vor Ihren Augen.
Und falls gewtlinscht sogar durch Sie selbst (unter unserer Anleitung).

ALTE WURSTKUCHE

»Nebenzimmer« fur bis zu 6 Personen

BRATWURSTTISCH
Hotelgaste kénnen auch auf ihrem Zimmer am »BRATWURSTTISCH« Platz nehmen
und ganz ungestdrt BRATWURSTE schlemmen (Zimmerservice ohne Aufpreis).

BRATWURSTHIMMEL
Uber jedem Bett hingt eine BRATWURST fiir Sie zum Anbeif3en.

BRATWURSTBAR (KULINARISCHE MINIBAR)

Im Flur finden Sie eine BRATWURSTbar mit kalten Brotzeiten und Kalt / Heiss-Getranken zur Selbstbedienung.
Die Berechnung erfolgt beim Checkout.Es ist KEIN Aufschreiben der konsumierten Artikel nétig.

Wir vertrauen Ihnen.

BRATWURST




[ ]
B rOtZEIten Zu allen Brotzeiten servieren wir Bauernbrot und BRATWURSTbrot

BUTTERBREZE MIT BRATWURSTGEWURZBUTTER VIER

BRATWURSTGEHACKBROT SECHS
Der Klassiker, rohe BRATWURSTmasse auf Bauernbrot mit Zwiebel drauf

BROTZEITTELLER VIERZEHN
Varianten verschiedener BRATWURSTprodukte mit Brot

Vorspeisen

BRATWURSTSUPPE SIEBEN

Scheibchen gebratener BRATWURST in einer klassischen Rinderbriihe mit Gemusestreifen

BRATWURSTSALAT SIEBEN
Gebratene BRATWURSTscheibchen mit Zwiebeln, Radieschen und Schnittlauch in Essig-Ol-Marinade

BRATWU RSTSPIESSCHEN # Uber Nacht gerauchert

. . . X i @ Uber Wochen luftgetrocknet
Die BRATWURST auf dreierlei veschiedene Art gereift: ¢ Uber Monate edelschimmelgereift

BRATWURSTSULZCHEN SIEBEN
Gebratene BRATWURSTscheibchen in hausgemachter Sulze

BRATWURSTFLEISCH CARPACCIO

Schweinebauch Dry-Aged hauchdiinn gechnitten mit Balsamicoessig und Gewiirzen/Krautern

Klassiker

ZWEI BRATWURSTE GEBRATEN VIERZEHN
Mit Kraut, Kartoffelsalat oder Bratkartoffel

ZWEI BRATWURSTE SAUER DREIZEHN
Zwei klassische BRATWURSTE in essigsaurem Sud gekocht. Dazu gibt es (srRATWURST) Brot und Semmel

ZUSATZLICHE BRATWURST

Dass HaselnussBRATWURSTE Haselniisse und KaseBRATWURST Kase (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthélt Weizen- und Roggenmehl Semmeln und Brezen enthalten Weizenmehl Es sind

nicht immer
alle Speisen
verfiigbar!

m BROTZEIT - VORSPEISEN - KLASSIKER




Hauptspeisen

BRATWURSTSEMMEL FUNF
Eine gebratene BRATWURST in der Semmel

GEKOCHTE BRATWURST MIT MERRETTICH UND BROT DREIZEHN
Zwei gerducherte BRATWURSTE in der Wurstbriihe gekocht, dazu Meerrettich und Brot

BRATWURSTSPATZLE VIERZEHN
Gekochte Spétzle mit BRATWURSTscheibchen

BRATWURSTKNODEL VIERZEHN
BRATWURSTstlickchen im Klof3 mit Sof3

ZWIEBELROSTBRATWURST SIEBZEHN
Zwei gebratene BRATWURSTE mit reichlich Zwiebeln, SoRe und Brot

JAGERBRATWURST SIEBZEHN
Zwei BRATWURSTE gebraten, in Bratenso3e mit Champignons dazu Bratkartoffel

BRATWURSTSCHASCHLIK SIEBZEHN
BRATWURSTstlicke auf dem Spief3 mit Bacon und Zwiebel, dazu Semmeln

BRATWURSTSCHNITZEL SIEBZEHN
BRATWURST flachgeklopft in knuspriger Panade, dazu Kartoffelsalat oder Bratkartoffel

ZWEI PAAR RINDERBRATWURSTE GEBRATEN NEUNZEHN

100% Dry-Aged-Rindfleisch im Schafsdarm, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Sauerkraut

BRATWURSTAUFLAUF VIERZEHN
BRATWURSTgehédck und Kraut geschichtet, mit Kase tiberbacken

SAUERBRATWURST NEUNZEHN
SauerBRATWURST(Rind) mit Knédel und Sauerbratensof3e

Dass HaselnussBRATWURSTE Haselniisse und KaseBRATWURST Kése (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Es sind Brot enthélt Weizen- und Roggenmehl Semmeln und Brezen enthalten Weizenmehl
nichtimmer

alle Speisen
verfiigbar!

HAUPTSPEISEN [
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SCHOKOLADE

LEBKUCHEN

ERDBEER POPCORN WHISKEY

— MEERRETTICH

O BARLAUCH

‘::“WE

PFEFFER

ZWETSCHGE

RN

DRY-AGED

KAFFEE

ROSEN

HASELNUSS

KURBISKE

SAUERKRAUT

Hauptspeisen

PROBIERTELLER MIT UNSEREN ,,SPEZIAL“-BRATWURSTEN SIEBZEHN
Drei Stiick Ihrer Wahl
Beilage nach Wahl Bratkartoffel, Kartoffelsalat, Kraut

JEDE WEITERE BRATWURST DREI

BRATWURST QUIZ Details Seite 23 FUNFUNDZWANZIG

Einfach auf dem beiliegendem
,Lesezeichen” ankreuzen.

Dass HaselnussBRATWURSTE Haselniisse und KaseBRATWURST Kase (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Brot enthélt Weizen- und Roggenmehl Semmeln und Brezen enthalten Weizenmehl Es sind

nicht immer
alle Speisen
verfiigbar!

] HAUPTSPEISEN




Nachspeisen

BRATWURSTDUO SCHWARZ / WEISS SECHS
Eine Kugel BRATWURSTeis mit einer BRATWURSTpraline

SCHOKOLADENBRATWURST IN VANILLESOSSE SIEBEN

BRATWURSTJOGHURT MIT FRUCHTEN SECHS

BRATWURSTBRATAPFEL MIT SCHOKOSOSSE SIEBEN

BRATWURSTGRIESSBREI SIEBEN

BRATWURSTAPFELKUCHEN ODER RUHRKUCHEN (stilecht in der Wurstdose) SECHS

BRATWURSTGetranke ;-)

Lassen Sie sich iiberraschen

BRATWURSTAPERITIF (MIT ALKOHOL) FUNFEINHALB

Stilecht in der Wurstdose serviert

BRATWURSTBIER FUNF

Im Glas, teilweise zum Ausléffeln ;-)

BRATWURSTSCHNAPS

Ungwohnlich farbenfroh

BRATWURSTGEWURZTEE

Dass HaselnussBRATWURSTE Haselniisse und KaseBRATWURST Kése (Milch) enthalten ist logisch ;-)

Es sind Brot enthélt Weizen- und Roggenmehl Semmeln und Brezen enthalten Weizenmehl

nichtimmer Desserts enthalten Milch, Eier und Niisse Weitere Auskiinfte auf Anfrage jederzeit erhéltlich.
alle Speisen
verfiigbar!

NACHSPEISEN [




Getranke

Rittersbacher Leitungswasser KOSTENLOS

Frankenbrunnen Mineralwasser 0,5 Liter DREI

Alkoholfreie Getranke Orangenlimonade, Apfelsaftschorle, Cola-Mix 0,5 Liter DREIEINHALB

Kaffee, Tee - verschiedene Sorten Tasse DREI

Schnaps (Zwetschge, Apfel, Birne, Haselnuss) 2cl DREI

Franggnwein im Bocksbeutel

Bei uns von der Winzergenossenschaft Sommerach:

Die Winzer Sommerach betreiben eine vorbildliche Weinschule in der Sie viel Wissenswertes Gber Wein erlernen kénnen:

www.winzer-sommerach.de

Sommeracher Silvaner trocken 0,7 Liter DREIUNDZWANZIG

0,25 Liter ACHT

Typisch franggisch gehort zur BRATWURST ein Bier.

Bei uns von der Stadtbrauerei Spalt:

Spalter Vollbier, Spalter Dunkel, Spalter Radler

In Zusammenarbeit mit der Stadtbrauerei Spalt haben wir

einzigartige Bier-Wurst-Produkte entwickelt.

In jedem der Produkt ist Original-Spalter Bier enthalten.

Zu kaufen hier im Laden, im Hopfenbiergut (= BierMuseum), in Spalt und online.

BBl GETRANKE




Keine Lust auf
BRATWURST?

TIPPS ZUM FREMDGEHEN:

Gasthaus Griines Tal
Telefon 091 72-26 18
91166 Georgensgmiind-Untersteinbach

Landgasthaus Kaiser
Telefon 0 91 78-998 08 90
91183 Abenberg

Biirgerhaus Krone
Telefon 0 91 72-66 33 53
91166 Georgensgmiind

Goldener Schwan
Telefon 091 71-89 23 01
91154 Roth

Landgasthof Kraft
Telefon 091 71-89 22 15
91186 Blichenbach-Kiihedorf

Landgasthof Kraft
Telefon 091 71-89 662 17
91154 Roth

Bitte Offnungszeiten online nachsehen
oder telefonisch erfragen.

FRANGGISCHE BRATWURST
gibt es nicht nur bei uns.

Diese ist bei allen Metzgereien der Region erhaltlich.
Hier eine klitzekleine subjektive Auswahl

von Kollegen mit erstklassigen Wurstwaren:

METZGEREI MAX GRUBER
91154 Spalt-GroBweingarten

Der Inhaber der Metzgerei hat bei Willy Bébel das
Handwerk erlernt und dort seine Frau Carmen

(Schwester von Claus Bobel) kennen gelernt.

METZGEREI PETER KANZLER
91186 Blichenbach

In diesem Betrieb hat Claus Bébel das

Metzgerhandwerk von der Pike auf gelernt.

KULINARISCHEN TIPPS m




KUSCHELZIMMER SUGGERLA

m BRATWURST-Variationen
BRATWURST-Ziele

Die Kleinen, jeweils 140 cm breites Bett
Schweinchentapete - jeder Gast darf eines gestalten

ZIMMER 4:
Infos zu BRATWURSTvariationen aus aller Welt
(Tharinger, Schlesische, Merguez, Salsiccia)

ZIMMER 5:

BRATWURSTziele in aller Welt
(Tharinger BRATWURSTmuseum,
Letzte BRATWURST vor Amerika,...)

ALS EINZELZIMMER 84.00
ALS KUSCHELZIMMER FUR ZWEI 114.00

PREISE PRO ZIMMER / NACHT inkl. Friihstiick

Alle Zimmer haben Lan,WLan,TV
Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-Stil
BRATWURSTkissen und »BRATWURSThimmel« (= luftgetrocknete BRATWURST hédngt tiberm Bett)

Bl EINZELZIMMER




Doppelzimmer

DOPPELZIMMER BRATWURST

m BRATWURST-Rohstoffe
BRATWURST-Herstellung
BRATWURST-Geschichte(n)

Doppelzimmer mit all-over BRATWURSTtapete
Dusche/WC

ZIMMER 1:
Rohstoffe zur BRATWURSTherstellung

ZIMMER 2:
Herstellung franggischer BRATWURST a la Bobel

ZIMMER 3:
Geschichte der fréanggischen BRATWURST

ALS EINZELZIMMER 84.00
ALS DOPPELZIMMER 114.00

PREISE PRO ZIMMER / NACHT inkl. Friihstiick

Alle Zimmer haben Lan,WLan,TV
Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-Stil
BRATWURSTkissen und »BRATWURSThimmel« (= luftgetrocknete BRATWURST hédngt tiberm Bett)

DOPPELZIMMER [H




Doppelzimmer

DOPPELZIMMER SAUSTARK

m BRATWURST-Rezepte
BRATWURST-auf Reisen

Die »interaktiven« Doppelzimmer mit Rezepten
bzw. Reisebildern von Gasten
Dusche/WC und Badewanne

ZIMMER 6:

Bringen Sie IHR Rezept mit / von einer BRATWURST
an die Wand. Teilen Sie uns mit wie Sie BRATWURSTE
zubereiten oder herstellen. Wir drucken das aus und
pinnen es an Wand und Decke.

ZIMMER 7:

Nehmen Sie eine BRATWURSTdose von uns mit
und fotografieren diese an ihrem Heimatort oder
nachstem Reiseziel. Wir pinnen die Bilder dann
an die Zimmerwand.

ALS EINZELZIMMER 84.00
ALS DOPPELZIMMER 114.00

PREISE PRO ZIMMER / NACHT inkl. Friihstiick

Alle Zimmer haben Lan,WLan,TV
Kofferablage und Garderobe im Metzgerei-Stil
BRATWURSTkissen und »BRATWURSThimmel« (= luftgetrocknete BRATWURST hédngt tiberm Bett)

Il DOPPELZIMMER




Tagung / Veranstaltung

WURST
Unser »GrofB3er«

= der Gastraum exklusiv fur Sie

o fur 12-14 Personen

¢ Leinwand, Beamer, LAN

WURSTCHEN
Unser kleiner Besprechungsraum

= in der alten Wurstkiiche

« fur bis zu 6 Personen

+ LAN

TAGUNGSPAUSCHALE inkl. Getranke und kleiner BRATWURST-Brotzeit

Individuelle Pauschalen/Rahmenprogramme auf Anfrage

TAGUNG / VERANSTALTUNG




VERMARKTUNG A LA CLAUS BOBEL

Seminar von und mit Claus Bdbel.

Er erlautert seine zugegebenermaBlen ungewohnliche Internetstrategie »small talk statt BIG DATA«.
Mit dieser hat er es mit ganz wenig finanzieller Investition geschafft von 0 auf 100.000 zu kommen

(Besucher pro Monat). Und diese Besucher kaufen dann auch online!

Weiter kommt die Digitalisierung riickwarts sowie upload des Geschaftsmodells ins Web zur Sprache.

Was es damit genau auf sich hat erleben Sie live.

567.89

WERBEGESCHENK AUS EIGENER HAND

Stellen Sie als Team geschmackvolle Kundengeschenke her. Gemeinsam mit Claus Bobel fertigen Sie Wurstdosen
oder Schinkenstiicke fir lhre Geschéftspartner und / oder Kunden. Dabei erledigen SIE alle Handgriffe selbst.
Preisbeispiel: 100 Dosen BRATWURSTgehéack (Standardetikett) a 190 g

m BUSINESS-EVENTS




GRUPPENEVENTS ab 6 Personen FUR IHRE GRUPPE

gibt es verschiedene Events

rund um die BRATWURST
WURSTErlebnis: Vom Schweineviertel zur 7-Gang BRATWURSTmen(i
Das kulinarische Metzger-Erlebnis. Sie stellen in dem Produktionsraum der Metzgerei
unter Anleitung von Metzgermeister Claus Bébel gemeinsam franggische BRATWURSTE her TERMINE
(Fleisch zerlegen-wurzen-wolfen-fillen der Wurst). fur Einzelpersonen:
AnschlieBend gibt es in der Kiiche der Metzgerei ein siebengdngiges BRATWURSTmen( WURSTerlebnis.de

Dauer 5 Stunden
123.00

BRATWURSTprobe: Probieren Sie verschiedene BRATWURST und mehr
Eine Grund-BRATWURST 7 Gewiirze: Piment-Kiimmel-Macis-Pfeffer-Majoran
Chili-Kardamom
Eine Wurst - 6 Fleischarten: Schwein-Rind-Lamm-Pute-Wild-Kaninchen

BRATWURST trifft franggische Wurstwaren

Konnen Sie in der Blindverkostung franggische Wurst unterscheiden:

BRATWURSTgehéack gekocht ¢ Pref3sack ¢ Leberwurst grob ¢ Rohschinken

Hausmacher Stadtwurst ¢ Haussalami

moderiert von Claus und / oder Monika Bobel Dauer 2 Stunden

66.00

GRUPPENEVENTS m




Wasser-
mungenau

E] WANDERTIPPS

Laubenhal

Sebwabath

N o
.,.fgelﬂ"_be;‘,
a7

Mol die

WANDERKARTE

Alle Touren wurden von
Monika und Claus Bobel ausprobiert.

Spaziergdange

=== Rastplatz Bobelbank
Panoramablick Rittersbach

Rundwanderwege
mmm SchloB-Burg-Hiigeltour

Biergartentour
Steinbriiche Wernsbach

Streckenwanderung
(Rucktransport gegen Gebiihr moglich)

=== Besuch bei unserem Schweinebauern
=== Metzgerwanderung

Detaillierte Tourenbeschreibungen an der Rezeption




Fiir Hotelgaste:
Je Zimmer 1x kostenlos

Versenden Sie einen kulinarischen Gruf

aus der BRATWURSTErlebniswelt:

Ein gerduchertes BRATWURSTherzchen wird zusammen

mit ihrer handgeschriebenen GruBBkarte versendet.

Eine Karte zum Ausfiillen erhalten Sie an der

Rezeption oder bei unseren Mitarbeitern.

Fiir Hotelgéste liegt eine Karte im Zimmer bereit.

Ausfiillen und abgeben, alles andere erledigen wir.

Nr.3344

DER WURSTBRIEF m




Wissenswertes / Niitzliches

BAHN

Néchster Bahnhof ist Unterheckenhofen (stiindlich Richtung Nurnberg und Augsburg)

Vom Bahnhof in Georgensgmiind fahrt halbstindlich ein Zug Richtung Nurnberg und Augsburg

Von/Zu diesen beiden Bahnhofen kénnen Hotelgdste einen kostenlosen WURSTTAXI-Shuttle-Service buchen.
Vom Bahnhof in Roth fahrt alle 20 min die S-Bahn Richtung Nuirnberg Hbf.

BIBLIOTHEK

Im Tagungsraum »Alte Wurstkiiche«

finden Sie Biicher rund um die Wurst

und Reiseliteratur rund um Franken/Bayern.

CHECK-IN ab
CHECK-OUT bis

14.00 Uhr
12.00 Uhr

FLUGHAFEN

Nachster Flughafen ist Nlrnberg ca.40 km entfernt.

Die Flughéfen Frankfurt am Main und Miinchen sind je ca.2
2 Stunden Fahrtzeit mit der Bahn entfernt.

FRUHSTUCK
Montag bis Freitag
Samstag/Sonntag/Feiertag

7.00 - 10.00 Uhr
8.00 - 10.00 Uhr

Auf Wunsch auch friher oder spater.

GASTEBUCH
ist bei uns eine »Graffitic-Wand im 1. Stock.

HYGIENEARTIKEL
Wenn Sie etwas vergessen haben helfen wir ihnen gerne
aus. Fragen Sie uns.

E WISSENSWERTES / NUTZLICHES

INTERNET
Freies WLAN im ganzen Gebéude,
in den Hotelzimmer auch LAN.

NICHTRAUCHER
Wir sind ein komplett rauchfreier Betrieb.

NOTFALLNUMMER
Claus Bobel

Metzgerei Bobel

Familie Bobel
Rettungsdienst / Feuerwehr
Polizei

WELLNESS

Unser »Wellnessbereich« ist zwei Hauser weiter:
Kaleighas Thai-Massage hat dort ihren Salon.

Sie ist gebdurtige Thailanderin.

Nach Vereinbarung kommt Sie auch auf lhr Zimmer.

ZAHLUNGSMITTEL
Wir akzeptieren Bargeld und nahezu alle Kreditkarten

(Mastercard, Visa, American Express, Dinners)

Anderungen und Irrtum aller Infos vobehalten

mobil 0178-138 84 88
09172-488
09172-488

112
110




BRATWURSTQUIZ

Schmecken Sie den Unterschied?

Wir servieren ihnen 6 verschiedene BRATWURSTE
sowie ein Quiz »Was ist welche BRATWURST«?

Ordnen Sie alle Sorten richtig zu,
erhalten Sie eine Extra-BRATWURST zum Mitnehmen.

Was ist welche 7

BRAT WURST °

FUNFUNDZWANZIG

BRATWURSTQUIZ [EH]




BRATWURSTMENU

Genieflen Sie einen unvergesslichen Abend mit einem BRATWURSTmenii

KLASSISCH 3 GANGE NEUNUNDZWANZIG

VORSPEISE: BRATWURSTsuppe, Stilze oder Salat (nach Verfugbarkeit)
HAUPTSPEISE:  gebratene BRATWURSTvariationen mit Sauerkraut und Brot
NACHSPEISE: BRATWURSTduo schwarz/weil3

JEDER WEITERE GANG SECHSEINHALB

BRATWURSTfleisch-Carpaccio BRATWURSTknodel BRATWURSTspieBchen
BRATWURSTké&sebrot BRATWURSTschnitzelchen BRATWURSTauflauf

BRATWURST sauer

EZl BRATWURSTMENU



