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Unsere Auszubildendes im 
3. Lehrjahr Michaela Steinbichler 
erhielt beim Wettbewerb 
„Fleischerklassen zeigen Ihr 
Können“ ein Goldmedaille. 

An diesem Wettbewerb nahm Sie 
im Team mit einem Metzger teil. 

Sie steuerte 20 Kanapees zum 
Erfolg bei, der Metzger fertigte 
eine Grillplatte.

METZGEREI BÖBEL AUSGEZEICHNET!
Auf der IFFA (Internationale Fleischer-Fachaustellung) 
in Frankfurt wurden wir in zweifacher Hinsicht ausgezeichnet:

Bei der Würstchenqualitätsprüfung 
erhielten wir 3 Goldmedaillen 
und eine Silbermedaille.

Gold für unsere Rohwürstchen 
Pfefferlinge und Chilischlange 
sowie für die frischen Leberwürstchen.

Für die frische Blutwurst gab es 
eine Silbermedaille.



Claus Böbel hielt Vortrag 
vor Bäckern:

Ende April hat Claus Böbel vor knapp 100 Bäckern 
einen Vortrag gehalten. 

Er berichtete über seine erfolgreichen, 
ungewöhnlichen Aktivitäten unter dem Titel 

Darf`s ein bisschen mehr sein?
Mehr Aufmerksamkeit 
Mehr Bekanntheit
Mehr Wiedererkennung
Mehr im Gespräch sein

aber auch: Mehr Kritik

Er berichtete zuerst über seine erfolgreichen, 
ungewöhnlichen Aktivitäten:

   größter Internetshop für frische Fleisch- und Wurstwaren
 
  

 

Verschenken Sie doch einen

 Wurst Erlebnis

GUTSCHEIN

  Kulinarische Metzgereiführung

  Herstellung eigener Bratwürste unter 
Anleitung von Claus Böbel

  5 Gang Bratwurstmenü

Preis: 
47,50 Euro pro Person

Jeweils am letzten 
Samstag im Monat 

ab 16.00 Uhr

26. Juni 2010
31. Juli 2010 

28. August 2010
25. Septemper 2010

23. Oktober 2010
27. November 2010

 

Im zweiten Teil des Vortrages ging es um die 
Vermarktung der Aktivitäten und das einheit-
liche Auftreten nach außen. Claus Böbel fasste 
seine Aktivitäten dabei wie folgt zusammen: 

GRÜN - QUADRATISCH - PERSÖNLICH

Claus Böbel hatte dabei für die Bäcker viele 
Tipps und Tricks parat, wie Kunden eines 
Handwerksbetriebs begeistert werden können. 


